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1
จัดทำ�แผนการเฝ้าระวังโรคอหิวาต์แอฟริกาในสุกร�ในอาหารสัตว์

2
จัดทำ�สื่อประชาสัมพันธ์�เพื่อให้ความรู้แก่ประชาชนในการป้องกันและควบคุม
โรคอหิวาต์แอฟริกาในสุกร�ในอาหารสัตว์

3
วางแผนสุ่มเก็บตัวอย่างอาหารสัตว์�เพื่อตรวจโรคอหิวาต์แอฟริกาในสุกร�
ในอาหารสัตว์

4
ซักซ้อมและทำ�ความเข้าใจเกี่ยวกับโรคอหิวาต์แอฟริกาในสุกร�ในอาหารสัตว์

5
เก็บตัวอย่างอาหารสัตว์�ในด่านตรวจสอบอาหารสัตว์นำ�เข้า�โรงงานผลิตอาหารสัตว์��
ร้านขายอาหารสัตว์�และฟาร์มเลี้ยงสุกร

6
ส่งตัวอย่างอาหารสัตว์ตรวจทางห้องปฏิบัติการ

7
การดำ�เนินการเมื่อตรวจพบโรคอหิวาต์แอฟริกาในสุกร�ในอาหารสัตว์

ดำ�เนินการเมื่อผลตรวจทางห้องปฏิบัติการพบโรคอหิวาต์แอฟริกาในสุกร

8
บูรณาการร่วมกับหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง�เช่น�กรมประมง�กรมวิชาการเกษตร�
กรมศุลกากร�กระทรวงพาณ

ิชย์

9
เฝ้าระวัง�ติดตามสถานการณ

์อย่างใกล้ชิด�และวิเคราะห์ความเสี่ยงของการปนเปื้อน
เชื้ออหิวาต์แอฟริกาในสุกร�ในอาหารสัตว์

10
สรุปและประเมินผล



5 มาตรการเฝ้าระวังและป้องกันโรคอหิวาต์แอฟริกาในสุกร ในอาหารสัตว์

FEED 
SAFETY

5 มาตรการเฝ้าระวังและป้องกันโรคอหิวาต์แอฟริกาในสุกร ในอาหารสัตว์
1. วัตถุดิบอาหารสัตว์หรืออาหารสัตว์นำ เข้า

♦ น�าเข้าจากแหล่งที่มีมาตรฐานเช่ือถือได้
♦	ผ่านการตรวจรับรองโรงงานแหล่งผลิตต้นทาง�ในประเภทวัตถุดิบอาหารสัตว์หรือ
อาหารสัตว์ที่มีความเสี่ยงตามกฎหมายก�าหนด

♦	 เป็นไปตามเงือ่นไขการน�าเข้า�พร้อมทั้งมหีนงัสอืรับรองสขุภาพ�(Health�certificate)�
หรือหนงัสอืรับรองสขุอนามยัพชื�(Phytosanitary�certificate)�ที่รับรองโดยหน่วยงาน�
ภาครัฐที่รับผิดชอบของประเทศผู้ผลิต

♦	 ได้รับการตรวจสอบและสุม่เกบ็ตวัอย่างวตัถดุบิอาหารสตัว์หรืออาหารสตัว์�สง่ตรวจ
วิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ�โดยเจ้าหน้าที่กรมปศุสัตว์

♦	 ได้รับการตรวจสอบลักษณะบรรจุภัณฑ์และยานพาหนะที่ ใช้ขนส่ง� พร้อมพ่นยาฆ่า 
เช้ือโรค�โดยเจ้าหน้าที่กรมปศุสัตว์

♦	 ได้รับการตรวจสอบสถานที่เก็บอาหารสัตว์น�าเข้า� ให้ถูกสุขลักษณะ� โดยเจ้าหน้าที่
กรมปศุสัตว์

NO ASF
5. สินค้าที่ไม่ใช่อาหารสัตว์ที่มีความเสี่ยง

♦ กรมปศสุตัว์ร่วมมอืกบักรมวิชาการเกษตร�ในการเข้าตรวจสอบ
และเก็บตัวอย่างปุ๋ยอินทรีย์ที่มีเนื้อและกระดูก�เลือด�และขน�
ของสัตว์�เป็นส่วนประกอบ

   4. ฟาร์มเลี้ยงสุกร

♦ ไ ด ้ รั บการตรวจสอบสถานท่ี เก็ บอาหารสัตว ์ ในฟาร ์ ม� 
ให้ถูกสุขลักษณะ� ไม่ให้เป็นแหล่งอาศัยของสัตว์พาหะน�าโรค� 
รวมทั้งจัดให้มีมาตรการก�าจัดสัตว์พาหะอย่างมีประสิทธิภาพ� 
โดยเจ้าหน้าที่กรมปศุสัตว์

♦ ได้รับการสุ่มเก็บตัวอย่างวัตถุดิบอาหารสัตว์หรืออาหารสัตว์� เพื่อ
ตรวจวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ�โดยเจ้าหน้าที่กรมปศุสัตว์

3. สถานที่ขายอาหารสัตว์

♦ ได้รับการตรวจสอบสถานท่ีขายและจัดเกบ็อาหารสตัว์�ให้ถกูสขุลกัษณะ� 
ไม่ให้เป็นแหล่งอาศัยของสัตว์พาหะน�าโรค� รวมท้ังจัดให้มีมาตรการ
ก�าจัดสัตว์พาหะอย่างมีประสิทธิภาพ�โดยเจ้าหน้าที่กรมปศุสัตว์

♦ ได้รับการสุม่เกบ็ตวัอย่างวตัถดุบิอาหารสตัว์หรืออาหารสตัว์�เพือ่ตรวจ
วิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ�โดยเจ้าหน้าที่กรมปศุสัตว์

จัดท�ำโดย กองควบคุมอาหารและยาสัตว์ กรมปศุสัตว์ กระทรวงเกษตรและสหกรณ์

สินค้าที่ไม่ใช่
อาหารสัตว์ 
ที่มีความเสี่ยง

ฟาร์มเลี้ยงสัตว์

สถานที่ขาย
อาหารสัตว์

โรงงานผลิต
อาหารสัตว์

ด่านตรวจสอบ
อาหารสัตว์

2. โรงงานผลิตอาหารสัตว์

♦	 ได้รับการตรวจสอบก่อนออกใบอนญุาตผลิตอาหารสัตว์� โดยเจ้าหน้าที่
กรมปศุสัตว์� ซึ่งมีการตรวจติดตามอย่างน้อยปีละ� 2� คร้ัง� และตรวจ 
ต่ออายุทุก�3�ปี

♦	กรณีที่ ได้รับการรับรองระบบ� GMP� และ� HACCP� จากกรมปศุสัตว์� 
จะได้รับการตรวจติดตามปีละครั้ง�และตรวจต่ออายุทุก�3�ปี�

♦	 ได้รับการสุ่มเก็บตัวอย่างวัตถุดิบอาหารสัตว์หรืออาหารสัตว์� เพ่ือตรวจ
วิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ�โดยเจ้าหน้าที่กรมปศุสัตว์


