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นายจิรวัฒน์  อรรคไกรสีห์1 นางสาวจุฑารัตน์  เล้าสุทธิพงษ์2 

บทคัดย่อ 

 การศึกษาคุณภาพและมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นของประเทศไทยเป็นการศึกษาเกี่ยวกับมาตรฐานการ
ผลิตขนสัตว์ปีกป่น ซึ่งประกอบด้วยข้อมูลการผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป กระบวนการผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทย 
และคุณภาพขนสัตว์ปีกป่นไทยทางด้านเคมี และจุลชีววิทยา เปรียบเทียบกับคุณภาพหรือมาตรฐานขนสัตว์ปีก
ป่นภายในประเทศ และระหว่างประเทศ เพ่ือน าไปใช้เป็นข้อมูลประกอบการพิจารณาปรับปรุงคุณภาพหรือ
มาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นให้มีความเหมาะสมมากยิ่งขึ้น โดยตัวอย่างประชากรที่ใช้ศึกษาคือ ผู้ผลิตขนสัตว์ปีก
ป่นไทย ทั้งหมดจ านวน 17 ราย ซึ่งแบ่งเป็น 2 กลุ่ม คือ ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก   
จ านวน 10 ราย และผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป จ านวน 7 ราย เครื่องมือที่ใช้ในการวิจัย คือ 
แบบสอบถามการผลิตขนสัตว์ปีกป่น และผลการตรวจวิเคราะห์คุณภาพขนสัตว์ปีกป่นทางด้านเคมี และ         
จุลชีววิทยา ที่ได้จากการสุ่มเก็บตัวอย่างอาหารสัตว์แบบปลอดเชื้อ ซึ่งผลจากการศึกษาพบว่าผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทย
มีประสบการณ์การผลิต เฉลี่ย 17.6 ปี ปริมาณการผลิตเฉลี่ย 15.2 ตัน/วัน ใช้วิธีขนส่งขนสัตว์ปีกสดจาก    
โรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีกไปยังโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่น 2 วิธี คือ การล าเลียงผ่านท่อโดยอาศัย     
แรงดันน้ า และการขนส่งด้วยรถบรรทุก ใช้เวลาขนส่งและรวบรวมวัตถุดิบ เฉลี่ย 8.1 ชั่วโมง ใช้วิธีการขนส่ง
ผลิตภัณฑ์ 2 วิธีคือการขนส่งผลิตภัณฑ์บรรจุถุงด้วยรถบรรทุก และการขนส่งผลิตภัณฑ์เบาท์ด้วยรถเบาท์ 
นอกจากนั้นยังพบว่าผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทุกรายประสบกับปัญหาการผลิตขนสัตว์ปีกป่นให้ได้คุณภาพตาม
มาตรฐานทีก่ฎหมายก าหนด โดยมักมีไขมัน มากกว่า ร้อยละ 5.0 และเห็นด้วยให้มีการปรับปรุงคุณภาพหรือ
มาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นให้มีไขมันสูงขึ้นจากมาตรฐานเดิม โดยเห็นด้วยกับการปรับปรุงคุณภาพ หรือ
มาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นให้มีไขมันสูงขึ้นจากเดิมเป็นไม่เกินร้อยละ 8.0 มากที่สุด คิดเป็นร้อยละ 64.7 (11/17) 
                  กระบวนการผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทย ประกอบด้วยขั้นตอนการผลิตต่าง ๆ ดังนี้คือ การเตรียม
วัตถุดิบ การใช้เอนไซม์ช่วยย่อย (กรณีผลิตขนสัตว์ปีกป่น สูตรใช้เอนไซม์) การต้มและการอบ การติดตั้งเครื่อง
ร่อน และ/หรือแม่เหล็กเพ่ือคัดแยกสิ่งปลอมปนทางกายภาพ การบดเพ่ือลดขนาดผลิตภัณฑ์ การลดอุณหภูมิ
ผลิตภัณฑ์ก่อนการบรรจุ การผสมขนสัตว์ปีกป่นให้มีสี และคุณภาพสม่ าเสมอก่อนส่งจ าหน่าย และการบรรจุ
ผลิตภัณฑ์ซึ่งแบ่งเป็น 2 วิธี คือ การบรรจุแบบเบาท์ และการบรรจุแบบถุง  
                  ขนสัตว์ปีกป่นไทย มีคุณภาพทางเคมีเฉลี่ย ดังนี้ โปรตีน ร้อยละ 83.4 ไขมัน ร้อยละ 6.6 กาก 
ร้อยละ 0.8 ความชื้น ร้อยละ 6.8 และเถ้า ร้อยละ 2.2 โดยขนสัตว์ปีกป่นจากผู้ผลิตทั้งสองกลุ่มมีคุณภาพทาง
เคมีดังกล่าวข้างต้น ไม่แตกต่างกัน (P >0.05) และมีคุณภาพได้ตามมาตรฐานที่กฎหมายก าหนด ยกเว้นไขมัน 
โดยขนสัตว์ปีกป่นไทย มากกว่า ร้อยละ 80 มีไขมันเกิน ร้อยละ 5 โดยอยู่ในช่วง มากกว่า ร้อยละ 5 - 6 มาก
ที่สุด คิดเป็นร้อยละ 31.3 (36 /115) มีไขมันเฉลี่ยร้อยละ 6.6 ซึ่งใกล้เคียงกับมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นของ 
FAO ที่ก าหนดไขมัน ไม่เกิน ร้อยละ 6.7 นอกจากนั้นยังพบว่าขนสัตว์ปีกป่นไทยกว่าร้อยละ 75 (88/115) มี
ไขมัน ไม่มากกว่า ร้อยละ 8 ซึ่งเป็นไขมันระดับเดียวกันกับที่ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยต้องการให้น าไปใช้
ปรับปรุงคุณภาพ หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นให้มีไขมันสูงขึ้นจากมาตรฐานเดิมมากที่สุด อีกทั้งยังสอดคล้อง
กับมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่น ประเทศออสเตรเลีย ที่ก าหนดให้มีไขมัน ไม่มากกว่า ร้อยละ 8  เมื่อพิจารณา
คุณภาพขนสัตว์ปีกป่นไทยทางด้านจุลชีววิทยา พบว่าขนสัตว์ปีกไทยปนเปื้อนเชื้อซัลโมเนลลา ร้อยละ 12.3 
(8/65) โดยขนสัตว์ปีกป่นของผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก และผู้ผลิตจากกลุ่ม
โรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป มีการปนเปื้อนเชื้อซัลโมเนลลาไม่แตกต่างกัน (P > 0.05)  ดังนั้นจึงควร
ปรับปรุงมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นเฉพาะระดับปริมาณไขมัน โดยก าหนดให้มีไขมันสูงขึ้นจากมาตรฐานเดิม เป็น 
ไม่มากกว่า ร้อยละ 8 และควรปรับปรุงสุขลักษณะการผลิตอาหารสัตว์เพื่อให้สามารถลด หรือขจัดสาเหตุการ
ปนเปื้อนเชื้อซัลโมเนลลาในขนสัตว์ปีกป่น ทั้งนี้เพื่อให้อาหารสัตว์ปลอดจากเชื้อซัลโมเนลลาตามมาตรฐานที่ก าหนด 
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Abstract 
                 Quality and standard study of the feather meal in Thailand is about general 
feather meal production , process of feather meal , chemical and microbiological quality of 
feather meal compared with standard of domestic and international quality in order to 
improve the Thai quality or standard of feather meal. The population samples used in this 
study included 17 feather meal manufacturers, divided into two groups: ten from those 
produced by the poultry slaughterhouse and seven of general poultry feather meal 
producers. The tools used in the research were questionnaires about feather meal 
production and the results of feather meal chemical and microbiological quality analysis 
from the samples collected using sterile technique. The results of the study showed that 
the feather meal manufacturers in Thailand had experienced of the production averaged 
17.6 years with of production volumes averaged 15.2 tons/day and had two ways of 
transportation of raw materials from the slaughterhouse to the feather meal manufacturers 
by water pressure in the pipeline and by truck on average of 8.1 hours. Two ways of 
transportation of the feather meal products were used; by truck in packed bags and 
transport products by bulky trucks. The majority of feather meal producers in Thailand 
opted to transport products by truck. It was also found that every feather meal producer 
faced the problem of feather meal quality did not meet standards required by law which 
were often with fat more than 5 percent and producers agreed with improved quality by 
setting up a higher fat content than the existing standard requirement. The most opinion of 
the producers was to have a higher fat content in the feather meal not higher than 8.0 
percent (64.7 percent (11/17)). 
                 The processing of feather meal production in Thailand consists of the 
preparation raw materials, the use of enzymes to help digestion (in case of feather meal 
production using enzymes), boiling and roasting poultry feather meal, Installation sieving 
equipment and / or magnetic separation of physical contaminants, grinding for reduction 
the size of products, cooling of products before packing and / or the mixing feather meal to 
keep quality and color consistent before distribution. There were two methods of product 
packaging which were bulk and bag packaging. 
                  Feather meal in Thailand has chemical quality as follows protein 83.4 percent, 
fat 6.6 percent, fiber 0.8 percent, moisture 6.87 percent, and ash 2.2 percent. feather meal 
from both producers had no differences in above chemical quality (P > 0.05), and was in 



conformity with standards required by the law, except the fat content. It is found that more 
than 80 percent of feather meal in Thailand had fat content higher than the standard 5 
percent lying within the range of more than 5-6 the most accounted for 31.3 percent 
(36/115) and the fat content on average was 6.6 percent, which is close to the poultry 
feather meal fat of FAO set up at 6.7 percent. It was also found that more than 75.0 
percent of feather meal in Thailand (88/115) did not exceed 8.0 percent of fat content, 
which is the same as the fat content level that That feather meal producers want to 
improve Thai feather meal standard and with the Australian feather meal standard that was 
set the fat content not exceed 8.0 percent. Considering the microbiological quality of the 
poultry feather meal, it was found that Thailand poultry feather meal was contaminated 
with Salmonella 12.3 percent (8/65) with the feather meal of manufacturers from poultry 
slaughterhouse  and  the general poultry feather meal mill had no differences in  
Salmonella contamination (P > 0.05). Therefore, quality or standard of feather meal should be 
improved particulary, fat content level should be higher than the existing standard to be not 
more than 8 % and animal feed production sanitation should be improve to reduce or eliminate 
Salmonella contamination more effectively to meet the feed standard, within the country and  
internationally that require feed to be free from  Salmonella. 
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บทน า 
 

ความเป็นมาและความส าคัญของปัญหา 
 ขนสัตว์ปีกป่น (feather meal) เป็นวัตถุดิบอาหารสัตว์ที่ได้จากการน าขนสัตว์ปีกสด ซึ่งเป็นผล
พลอยได้จากโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีกไปผ่านกระบวนการย่อยในหม้อต้ม หม้ออบ ภายใต้อุณหภูมิ และ
ความดันสูง ประมาณ 130-150 องศาเซลเซียส และความดัน 30-50 ปอนด์ต่อตารางนิ้ว เป็นเวลาไม่น้อยกว่า 
30 - 150 นาที ซึ่งสามารถน าไปใช้ทดแทนวัตถุดิบอาหารสัตว์ ประเภทโปรตีนราคาแพง อาทิเช่น           
กากถั่วเหลือง ปลาป่น ในสูตรอาหารสัตว์ได้บางส่วนเพ่ือลดต้นทุนการผลิต ขนสัตว์ปีกป่นเป็นวัตถุดิบที่มี
ปริมาณโปรตีนสูง และเป็นแหล่งของกรดอะมิโนซิสทีน (Baker et al., 1981) แต่คุณภาพโปรตีนค่อนข้างต่ า 
เนื่องจากมีกรดอะมิโนที่จ าเป็น (Essential amino acid) ได้แก่ เมทไทโอนีน ไลซีน ฮีสทีดีน และทริปโตเฟน 
อยู่ในระดับต่ า (พันทิพา พงษ์เพียจันทร์,2539) และย่อยยากเนื่องจากเป็นโปรตีนชนิด เคอราติน (Keratin) ที่
มีโครงสร้างเกาะกันแข็งแรง (Harrap and Woods, 1964 and Lehninger, 1975) ดังนั้นการน าขนสัตว์ปีก
ป่นไปใช้ในสูตรอาหารสัตว์จึงจ าเป็นต้องใช้ร่วมกับวัตถุดิบอาหารสัตว์ ประเภทโปรตีนคุณภาพชนิดอ่ืน ๆ เช่น 
ปลาป่น กากถั่วเหลือง และจ ากัดปริมาณการใช้ในสูตรอาหารสัตว์ดังนี้คือ อาหารไก่ ไม่เกิน ร้อยละ  3 – 6 
อาหารเป็ด ไม่เกิน ร้อยละ 1 – 4 อาหารสุกร ไม่เกิน ร้อยละ 2 – 3 อาหารโค ไม่เกิน ร้อยละ 2 – 5       
(กรมปศุสัตว์, 2540) และอาหารปลา ไม่เกิน ร้อยละ 5 – 10 (Bureau D.P., et al. 2000) ทั้งนี้เพ่ือไม่ให้
ส่งผลกระทบต่อการเจริญเติบโต และประสิทธิภาพการใช้อาหารสัตว์ซึ่งจะท าให้ผลผลิตสัตว์ลดลง อย่างไรก็
ตามขนสัตว์ปีกป่นสามารถน าไปใช้ในอาหารสัตว์ได้มากขึ้น หากมีการเติมกรดอะมิโนที่จ าเป็นเพ่ือให้เกิดความ
สมดุลในสูตรอาหารสัตว์ (Moran et al., 1968) 
 อุตสาหกรรมการผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยในปัจจุบันประกอบด้วย ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทย จ านวน
ทั้งหมด 19 โรงงาน ซึ่งแบ่งออกเป็นสองกลุ่มผู้ผลิตดังนี้คือ ผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและ
ช าแหละสัตว์ปีก จ านวน 10 โรงงาน และผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป จ านวน 9 โรงงาน 
โดยผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก เป็นกลุ่มผู้ผลิตขนสัตว์ป่นที่รับขนสัตว์ปีกสด
ซึ่งเป็นเศษเหลือจากโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีกของตนเองที่ตั้งอยู่บริเวณใกล้เคียง ส่งผ่านทางท่อโดยอาศัย
แรงดันน้ าไปยังโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นโดยตรง ซึ่งเป็นวิธีการขนส่งวัตถุดิบที่สะดวก รวดเร็ว และท าให้    
ขนสัตว์ปีกสดที่ใช้เป็นวัตถุดิบในการผลิตขนสัตว์ปีกป่นของผู้ผลิตกลุ่มนี้มีสภาพสด ใหม่ และไม่มีการตกค้าง 
ในขณะที่ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป เป็นกลุ่มผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นที่ไม่ได้ประกอบธุรกิจ
โรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีกเหมือนผู้ผลิตกลุ่มแรก ขนสั ตว์ปีกสดที่ใช้ เป็นวัตถุดิบในการผลิตนั้น             
จึงจ าเป็นต้องรับซื้อ และรวบรวมมาจากโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีกทั่วไปหลายๆ แห่ง ที่มักตั้งอยู่ในบริเวณ
ห่างไกลไปยังโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นโดยการขนส่งด้วยรถบรรทุก ซึ่งท าให้ต้องใช้เวลาในการรวบรวม และ
ขนส่งขนสัตว์ปีกสดเพ่ือน าไปผลิตขนสัตว์ปีกป่นนานกว่าผู้ผลิตกลุ่มแรก ที่อาจส่งผลให้ขนสัตว์ปีกสดของ
ผู้ผลิตกลุ่มนี้มีสภาพไม่สด และใหม่ เหมือนขนสัตว์ปีกสดของผู้ผลิตกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละ
สัตว์ปีก 
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 ขนสัตว์ปีกป่นเป็นวัตถุดิบอาหารสัตว์ควบคุมเฉพาะ ตามพระราชบัญญัติควบคุมคุณภาพอาหารสัตว์ 
พ.ศ. 2558 โดยมีการออกประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ เพ่ือก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐานขนสัตว์ปีก
ป่นครั้งแรกเมื่อปี พ.ศ. 2534 ดังนี้ โปรตีน ไม่น้อยกว่า ร้อยละ 80 ไขมัน ไม่เกิน ร้อยละ 4 กาก ไม่เกิน    
ร้อยละ 1.5 ความชื้น ไม่เกิน ร้อยละ 11 เถ้า ไม่เกิน ร้อยละ 4 และค่าการย่อยได้ของโปรตีนโดยเปบซิน 
(Pepsin Digestibility) ไม่น้อยกว่า ร้อยละ 70 (สมนึก, 2542) ซึ่งต่อมาได้มีการออกประกาศกระทรวง
เกษตรและสหกรณ์ เรื่อง ก าหนด ชื่อ ประเภท ชนิด ลักษณะ คุณภาพและมาตรฐานอาหารสัตว์ พ.ศ. 2554 
เพ่ือปรับปรุงคุณภาพหรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นให้มีไขมันสูงขึ้นจากมาตรฐานเดิม และใช้มาจนถึงปัจจุบัน
ดังนี้ โปรตีน ไม่น้อยกว่า ร้อยละ 80 ไขมัน ไม่เกิน ร้อยละ 5 กาก ไม่เกิน ร้อยละ 1.5 ความชื้น ไม่เกิน     
ร้อยละ11 เถ้า ไม่เกิน ร้อยละ 4 กรณีไม่ใช้สารช่วยย่อย (enzyme) ในขบวนการผลิต ให้มีค่าย่อยได้ของ
โปรตีนโดยเปบซิน (Pepsin Digestibility) ไม่น้อยกว่า ร้อยละ 70 ของโปรตีน กรณีใช้สารช่วยย่อยใน
ขบวนการผลิต ให้มีค่าย่อยได้ของโปรตีนโดยเปบซิน ไม่น้อยกว่า ร้อยละ 60 ของโปรตีน ขนสัตว์ปีกป่นที่ผลิต
ขึ้นเพ่ือจ าหน่ายนอกจากต้องมีคุณภาพทางเคมีตามมาตรฐานดังกล่าวข้างต้นแล้ว ยังต้องปลอดจากเชื้อ      
ซัลโมเนลลา ซึ่งจัดเป็นอาหารสัตว์เสื่อมคุณภาพ และท าให้สัตว์เกิดการเจ็บป่วย ตามประกาศกระทรวงเกษตร
และสหกรณ์ เรื่อง ก าหนดลักษณะของอาหารสัตว์เสื่อมคุณภาพ พ.ศ. 2537 (กรมปศุสัตว์, 2540) รวมทั้งห้าม
มิให้ผู้ใดท าการผลิตเพื่อขาย ขาย หรือน าเข้าเพ่ือขายอาหารสัตว์เสื่อมคุณภาพนั้น หรือห้ามน าไปใช้เลี้ยงสัตว์ 
ตามมาตรฐานสหภาพยุโรป (EueopeanCommision, 2011) 
              คุณภาพ หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นแม้เคยผ่านการปรับปรุงเพ่ือให้มีไขมันสูงขึ้นจากมาตรฐาน
เดิมมาแล้วครั้งหนึ่ง แต่ผลจากการสุ่มตรวจวิเคราะห์คุณภาพขนสัตว์ปีกป่น ตามกิจกรรมตรวจสอบคุณภาพ
อาหารสัตว์ตามพระราชบัญญัติควบคุมคุณภาพอาหารสัตว์ ของพนักงานเจ้าหน้าที่ส่วนภูมิภาค ก็ยังพบว่า   
ขนสัตว์ปีกป่นที่ผู้ประกอบการผลิตขึ้นเพ่ือจ าหน่ายในปัจจุบันมักมีไขมันสูงเกินกว่ามาตรฐานที่ก าหนด
บ่อยครั้งซึ่งจัดเป็นอาหารสัตว์ผิดมาตรฐานและผู้ผลิตมีความผิดตามกฎหมาย ท าให้ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นได้
ร่วมกันท าหนังสือยื่นต่อกรมปศุสัตว์ เพื่อขอให้พิจารณาปรับปรุงแก้ไขคุณภาพ หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นที่
ประกาศบังคับใช้ในปัจจุบันให้มีไขมันสูงขึ้นจากมาตรฐานเดิม เพ่ือให้สอดคล้องกับมาตรฐานการผลิตขนสัตว์
ปีกป่น คุณภาพขนสัตว์ปีกป่นไทยที่ผู้ประกอบการสามารถผลิตได้ในปัจจุบัน และเทียบเคียงได้กับคุณภาพ
หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นระหว่างประเทศ เช่น National Research Council (NRC) ซึ่งก าหนด โปรตีน 
ไม่น้อยกว่า ร้อยละ 81 ไขมัน ไม่เกิน ร้อยละ 7 (National Research Council, 1994) องค์การอาหารและ
การเกษตรแห่งสหประชาชาติ (FAO) ซึ่งก าหนด โปรตีน ไม่น้อยกว่า 85.7 ไขมัน ไม่เกิน ร้อยละ 6.7 กาก   
ไม่เกิน ร้อยละ  0.9 และเถ้า ไม่เกิน ร้อยละ 5.5 (Feather meal (online), 2012) มาตรฐานขนสัตว์ปีกป่น
ประเทศออสเตรเลีย ซึ่งก าหนด โปรตีน ไม่น้อยกว่า ร้อยละ 80.0 ไขมัน ไม่เกิน ร้อยละ 8.0  กาก ไม่เกิน ร้อย
ละ 3.0ความชื้นไม่เกิน ร้อยละ 10.0 เถ้า ไม่เกิน ร้อยละ 4.0 (Australia Renderers Association and 
Stockfeed Manufacturers Association of Australia, 2013) และมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นประเทศ
บราซิล ซึ่งก าหนด โปรตีน ไม่น้อยกว่า ร้อยละ 83.9 ไขมัน ไม่เกินร้อยละ 4.0 เถ้าไม่เกิน ร้อยละ 2.1 
(Becker, 2005)  
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 การศึกษาวิจัยคุณภาพ หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นไทยครั้งนี้  จึงเป็นการศึกษามาตรฐานการผลิต 
ซึ่งประกอบด้วยข้อมูลการผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป และกระบวนการผลิตขนสัตว์ปีกป่น คุณภาพขนสัตว์ปีก
ป่นไทยในปัจจุบันทั้งทางด้านเคมี ได้แก่ โปรตีน ไขมัน กาก ความชื้น เถ้า และทางด้านจุลชีววิทยา ได้แ ก่ 
เชื้อซัลโมเนลลา เมื่อเทียบกับคุณภาพ หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นภายในประเทศ และระหว่างประเทศ ทั้งนี้
เพ่ือน าไปใช้เป็นข้อมูลประกอบการพิจารณาชองคณะอนุกรรมการมาตรฐานอาหารสัตว์ ในการปรับปรุง
คุณภาพ หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นในประเทศให้มีความเหมาะสมมากยิ่งขึ้น 
 
 
วัตถุประสงค์การวิจัย 
 1. เพ่ือศึกษามาตรฐานการผลิตขนสัตว์ปีกป่นของโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่น ซึ่งแบ่งเป็น 2 กลุ่ม คือ 
ผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก และผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่น
ทั่วไป 

2. เพ่ือศึกษาเปรียบเทียบคุณภาพขนสัตว์ปีกป่นไทยเพ่ือจ าหน่าย จ าแนกตามกลุ่มผู้ผลิต ซึ่งแบ่งเป็น
2 กลุ่ม คือ ผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก และผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์
ปีกป่นทั่วไป 

3. เพ่ือศึกษาเปรียบเทียบคุณภาพขนสัตว์ปีกป่นเพ่ือจ าหน่าย กับคุณภาพหรือมาตรฐานขนสัตว์ปีก
ป่นภายในประเทศ กับคุณภาพหรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นระหว่างประเทศของประเทศต่าง ๆ 

4. เพ่ือใช้เป็นข้อมูลประกอบการพิจารณาในการปรับปรุงแก้ไขคุณภาพหรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นที่
ประกาศบังคับใช้ในปัจจุบันให้มีความเหมาะสมมากยิ่งขึ้น และสอดคล้องกับมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นระหว่าง
ประเทศ 

 
 
 
 

อุปกรณ์และวิธีการ 
 
อุปกรณ์การสุ่มเก็บตัวอย่าง 
 1. ช้อนตักตัวอย่าง ที่ผ่านการฆ่าเชื้อ 

2. ถุงซิปเก็บตัวอย่างอาหารสัตว์ ชนิดพลาสติกใส ที่ผ่านการฆ่าเชื้อขนาด 500 กรัม 
3. ซองกระดาษสีน้ าตาลส าหรับใส่ตัวอย่างอาหารสัตว์ 
4. แถบกาวปิดซองกระดาษสีน้ าตาล และที่เย็บกระดาษ 
5. ถุงมือยาง และผ้าปิดจมูก 

 6. 70 % แอลกอฮอล์บรรจุขวด ส าหรับสเปรย์ฆ่าเชื้อ 
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วิธีด าเนินการ 
 1. วางแผนการส ารวจโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่น และสุ่มเก็บตัวอย่างขนสัตว์ปีกป่น ภายในประเทศที่
ท าการศึกษา จ านวน 17 โรงงาน จากจ านวนโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นภายในประเทศทั้งหมด 19 โรงงาน 
โดยแบ่งผู้ผลิตออกเป็น 2 กลุ่ม ดังนี้คือ ผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก จ านวน 
10 ราย และกลุ่มผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไปจ านวน 7 ราย โดยใช้แบบสอบถามการผลิต
ขนสัตว์ปีกป่นไทย เพ่ือสอบถามเกี่ยวกับมาตรฐานการผลิตขนสัตว์ปีกป่น ซึ่งประกอบด้วย ข้อมูลการผลิต  
ขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป และกระบวนการผลิตขนสัตว์ปีกป่น (รายละเอียดแบบสอบถามตามภาคผนวก) 
 2. ท าการสุ่มเก็บตัวอย่างขนสัตว์ปีกป่นจากโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วประเทศแบบปลอดเชื้อโดย
ผู้ท าหน้าที่เก็บตัวอย่าง ต้องสวมผ้าปิดจมูก ถุงมือยาง แล้วสเปรย์แอลกอฮอล์ลงบนถุงมือยางให้ทั่ว และปล่อย
ทิ้งไว้ให้แห้ง จากนั้นจึงใช้ช้อนตักตัวอย่าง และถุงเก็บตัวอย่างชนิดพลาสติกใสที่จัดเตรียมมา ไปท าการเก็บ
ตัวอย่างวัตถุดิบอาหารสัตว์ด้วยวิธีแบบปลอดเชื้อ ดังนี้ 
 2.1 ผู้เก็บตัวอย่างจะท าการสุ่มเก็บตัวอย่างขนสัตว์ปีกป่นทุกล็อตการผลิตจากโรงงานผลิตขนสัตว์ปีก

ป่น ตัวอย่าง ละ 500 กรัม โดยเริ่มจากเปิดปากถุงภาชนะบรรจุขนสัตว์ปีกป่นพร้อมจ าหน่าย ก่อนใช้ช้อนตัก

ตัวอย่างขนสัตว์ปีกป่นลึกลงไปประมาณ 10 นิ้ว จากผิวด้านบนของขนสัตว์ปีกป่นที่อยู่ภายในถุงภาชนะบรรจุ 

จากนั้นจึงท าการตักตัวอย่างขนสัตว์ปีกป่นใส่ลงในถุงเก็บตัวอย่างชนิดพลาสติกใสที่จัดเตรียมไว้แล้วปิดผนึ ก

ปากถุงเก็บตัวอย่างให้แน่นสนิท 

 2.2 น าตัวอย่างขนสัตว์ปีกป่นที่เก็บได้จากขั้นตอนที่ 2.1 มาบรรจุลงในซองกระดาษสีน้ าตาลอีก    

ขั้นหนึ่ง  ปิดผนึกปากซองกระดาษให้แน่นสนิทด้วยแถบกาว  พร้อมทั้งระบุรายละเอียดตัวอย่างวัตถุดิบอาหาร

สัตว์ลงบนหน้าซองกระดาษให้ชัดเจน ดังนี้  ชื่อโรงงานผลิตอาหารสัตว์  สถานที่ตั้ง ชื่อชนิดของวัตถุดิบอาหาร

สัตว์ วันที่ผลิตวัตถุดิบอาหารสัตว์ หรือวันที่รับวัตถุดิบอาหารสัตว์ และวันที่เก็บตัวอย่างวัตถุดิบอาหารสัตว์        

 3. รวบรวมตัวอย่างขนสัตว์ปีกป่นดังกล่าวข้างต้น เพ่ือท าการส่งตรวจวิเคราะห์คุณภาพทางเคมี ได้แก่ 

โปรตีน  ด้วยวิธี In house method: based on ISO 5983-2 : 2005   ไขมัน ด้วยวิธี In-house method 

based on AOAC 920.39 : 2012  กาก ด้วยวิธี In-house method: based on AOAC978.10 : 2012  

ความชื้น ด้วยวิธี Hot air oven based on ISO 6496 (1999)  เถ้า ด้วยวิธี ISO 6496: 20002 และคุณภาพ

ทางด้านจุลชีววิทยา คือ การปนเปื้อนเชื้อซัลโมเนลลา ด้วยวิธี ISO 6579 : 2002 ที่ห้องปฏิบัติการกลุ่มงาน

ตรวจสอบคุณภาพอาหารสัตว์  ส านักตรวจสอบคุณภาพสินค้าปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์ 
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การวิเคราะห์ข้อมูล 

 รวบรวมข้อมูลจากแบบสอบการผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยและผลการตรวจวิเคราะห์คุณภาพขนสัตว์ปีก
ป่นทั้งทางด้านเคมี และจุลชีววิทยา ไปประมวลผลด้วยเครื่องคอมพิวเตอร์ โดยใช้โปรแกรมค านวณทางสถิติ 
SPSS FOR WINDOWS เวอร์ชั่น 22 และสถิตเิพ่ือการวิจัย ดังนี้ 
 1. การบรรยายข้อมูลมาตรฐานการผลิตขนสัตว์ปีกป่น ซึ่งประกอบด้วย ข้อมูลการผลิตขนสัตว์ปีกป่น
ทั่วไป และกระบวนการผลิตขนสัตว์ปีกป่นใช้สถิติเชิงพรรณนา ได้แก่ การแจกแจงความถี่ (Frequency)   
ร้อยละ (Percentage) ค่าเฉลี่ยเลขคณิต (Arithmetic Mean) 
 2. การบรรยายคุณภาพขนสัตว์ปีกป่นไทยทั้งคุณภาพทางเคมี และจุลชีววิทยาเทียบกับคุณภาพหรือ
มาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นภายในประเทศ และระหว่างประเทศ  ใช้สถิติเชิงพรรณนา ได้แก่ การแจกแจงความถี่ 
(Frequency) ร้อยละ (Percentage) ค่าเฉลี่ยเลขคณิต (Arithmetic Mean)ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
(Standard Deviation) 
 3. การเปรียบเทียบคุณภาพขนสัตว์ปีกป่นทางด้านเคมีแยกตามกลุ่มผู้ผลิตใช้สถิต ิt-test group 

4. การเปรียบเทียบคุณภาพขนสัตว์ปีกป่นทางด้านจุลชีววิทยาแยกตามกลุ่มผู้ผลิต ใช้สถิติไคสแควร์ 
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ผลการศึกษา 
 

 การศึกษาคุณภาพและมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นไทย เป็นการศึกษาเกี่ยวกับมาตรฐานการผลิตขนสัตว์
ปีกป่นไทย ซึ่งประกอบด้วย ข้อมูลการผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป และกระบวนการผลิตขนสัตว์ปีกป่นคุณภาพ
ขนสัตว์ปีกป่นไทยทั้งคุณภาพทางเคมีและจุลชีววิทยา โดยมีผลจากการศึกษาดังนี้ 
         1. มาตรฐานการผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยประกอบด้วยข้อมูลการผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป และ
กระบวนการผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทย ที่ได้จากการส ารวจโรงงานโดยการใช้สอบถามการผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทย 
ดังนี้ (ดังภาคผนวก ก) 
  1.1 ข้อมูลการผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 
  ประกอบด้วยข้อมูลต่าง ๆ  เกี่ยวกับประสบการณ์การผลิตขนสัตว์ปีกป่น ปริมาณการผลิตขน
สัตว์ปีกป่น  วิธีการล าเลียงหรือขนส่งวัตถุดิบ (ขนสัตว์ปีกสด) วิธีการขนส่งผลิตภัณฑ์ ปัญหาการผลิตขนสัตว์
ปีกป่นใหไ้ดคุ้ณภาพหรือมาตรฐานตามที่บังคับใช้ในปัจจุบัน  และความคิดเห็นของผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยต่อ
การปรับปรุงคุณภาพหรือ หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่น ดังนี้ 
  1.1.1 ประสบการณ์การผลิตขนสัตว์ปีกป่น  
  ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยมีประสบการณ์การผลิตขนสัตว์ปีกป่น อยู่ในช่วง10 - 20 ปี      
มากที่สุด คิดเป็น ร้อยละ 47.0 (8/17) โดยมีประสบการณ์การผลิตขนสัตว์ปีกป่นเฉลี่ย 17.1 ปี เมื่อพิจารณา
แยกตามกลุ่มผู้ผลิตพบว่าผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีกมีประสบการณ์การผลิต
ขนสัตว์ปีกป่นอยู่ในช่วง 10 - 20 ปี มากที่สุดเช่นเดียวกันคิดเป็นร้อยละ 55.6 (6/10) และมีประสบการณ์การ
ผลิตขนสัตว์ปีกป่นเฉลี่ย 18.0 ปี ในขณะที่ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกทั่วไปมีประสบการณ์การผลิต
ขนสัตว์ปีกป่นอยู่ในช่วง มากกว่า 20 ปี มากที่สุด คิดเป็นร้อยละ 42.8 (3/7) โดยมีประสบการณ์การผลิต    
ขนสัตว์ปีกปน่เฉลี่ย 16.2 ปี (ดังแสดงในตารางที่ 1) 

      1.1.2 ปริมาณการผลิตขนสัตว์ปีกป่น 
  ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยมีปริมาณการผลิตขนสัตว์ปีกป่น อยู่ในช่วง 10 – 20 ตัน/วัน     
มากที่สุด คิดเป็นร้อยละ 47.0 (8/17) มีปริมาณการผลิตเฉลี่ย 15.2 ตัน/วัน เมื่อพิจารณาแยกตามกลุ่มผู้ผลิต
พบว่าผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก มีปริมาณการผลิตขนสัตว์ปีกป่นอยู่ในช่วง 
น้อยกว่า 10 ตัน/วัน และ 10 – 20  ตัน/วัน ในสัดส่วนร้อยละ 50 เท่ากัน โดยมีปริมาณการผลิตขนสัตว์ปีก
ป่นเฉลี่ย 8.4 ตัน/วัน ในขณะที่ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกทั่วไปมีปริมาณการผลิตขนสัตว์ปีกป่น 
อยู่ในช่วง มากกว่า 20 ตัน/วันมากที่สุด คิดเป็นร้อยละ 57.2 (4/7) และมีปริมาณการผลิตเฉลี่ย 25.4ตัน/วัน
(ดังแสดงในตารางที่ 1) 
      1.1.3 การล าเลียง หรือขนส่งวัตถุดิบ (ขนสัตว์ปีกสด) 
  ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยใช้วิธีการขนส่งวัตถุดิบ 2 วิธี ดังนี้ คือ การล าเลียงวัตถุดิบผ่านท่อ
โดยอาศัยแรงดันน้ า หรือการขนส่งด้วยรถบรรทุกโดยผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยเลือกใช้วิธีการขนส่งวัตถุดิบทั้ง
สองวิธีดังกล่าวในสัดส่วนใกล้เคียงกัน คิดเป็นร้อยละ 47 (8/17 ) และร้อยละ 53 (9/17) ตามล าดับโดยใช้
เวลาในการล าเลียง หรือขนส่งและรวบรวมวัตถุดิบก่อนน าไปผลิตเฉลี่ย 8.1 ชั่วโมง 
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  เมื่อพิจารณาแยกตามกลุ่มผู้ผลิตพบว่าผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละ
สัตว์ปีกส่วนใหญ่ ร้อยละ 80 (8/10) เลือกใช้วิธีการล าเลียงวัตถุดิบผ่านท่อโดยอาศัยแรงดันน้ าจากโรงเชือด
และช าแหละสัตว์ปีกไปยังโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นที่ตั้งอยู่ในบริเวณใกล้เคียงกัน ซึ่งเป็นวิธีการขนส่งวัตถุดิบ
ทีส่ะดวก รวดเร็วโดยใช้เวลาล าเลียงและรวบรวมวัตถุดิบก่อนน าไปผลิตเฉลี่ย 5 ชั่วโมง ในขณะที่ผู้ผลิตขนสัตว์
ปีกป่นจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไปทุกราย เลือกใช้วิธีการขนส่งวัตถุดิบด้วยรถบรรทุก จาก      
โรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีกทั่วไป ซึ่งมักตั้งอยู่ในบริเวณห่างไกลไปยังโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นโดยใช้เวลา
ในการขนส่งและรวบรวมวัตถุดิบก่อนน าไปผลิตเฉลี่ย 12.5 ชั่วโมง (ดังแสดงในตารางที่ 1) 
  1.1.4 การขนส่งผลิตภัณฑ์  
  ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยใช้วิธีการขนส่งผลิตภัณฑ์สองวิธีดังนี้คือ การขนส่งด้วยรถเบาท์
ส าหรับผลิตภัณฑ์บรรจุเบาท์ และการขนส่งด้วยรถบรรทุกส าหรับผลิตภัณฑ์บรรจุถุง การเลือกใช้วิธีการขนส่ง
ผลิตภัณฑ์แบบใดข้ึนอยู่กับความต้องการของลูกค้า ซ่ึงผลจากการศึกษาพบว่าผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยเลือกใช้
วิธีการขนส่งด้วยรถบรรทุกมากท่ีสุดคิดเป็น ร้อยละ 52.9 (9/17) เมื่อพิจารณาแยกตามกลุ่มผู้ผลิตพบว่าผู้ผลิต
จากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีกเลือกใช้วิธีการขนส่งด้วยรถเบาท์มากท่ีสุด คิดเป็นร้อยละ 
50 (5/10) ในขณะที่ผู้ผลิตจากกลุ่มผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไปเลือกใช้วิธีการขนส่งด้วยรถบรรทุกมากที่สุด     
คิดเป็น ร้อยละ 71.4 (5/7) (ดังแสดงในตารางที่ 1) 
  1.1.5 ปัญหาการผลิตขนสัตว์ปีกป่นให้ได้คุณภาพตามมาตรฐาน และความคิดเห็นของผู้ผลิต   
ขนสัตว์ปีกป่นไทยต่อการปรับปรุงคุณภาพหรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่น 
  ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยทุกราย ประสบกับปัญหาการผลิตขนสัตว์ปีกป่นให้มีคุณภาพได้ตาม
มาตรฐานที่ก าหนด โดยขนสัตว์ปีกป่นที่ผลิตขึ้นมักมีไขมัน มากกว่า ร้อยละ 5 และเห็นด้วยให้มีการปรับปรุง
คุณภาพ หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นให้มีไขมันสูงขึ้นจากมาตรฐานเดิม โดยมีความเห็นควรให้ปรับปรุงคุณภาพ
หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นให้มีไขมันสูงขึ้นจากมาตรฐานเดิม เป็นไม่มากกว่า ร้อยละ 8 มากที่สุด คิดเป็น  
ร้อยละ 64.7 (11/17 ) เมื่อพิจารณาแยกตามกลุ่มผู้ผลิต พบว่าผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและ
ช าแหละสัตว์ปีก และผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกทั่วไปทุกรายเห็นด้วยกับการปรับปรุงคุณภาพหรือ
มาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นให้มีไขมันสูงขึ้นจากมาตรฐานเดิม โดยเห็นควรปรับปรุงคุณภาพหรือมาตรฐานขนสัตว์
ปีกป่นให้มีไขมัน ไม่เกิน ร้อยละ 8 มากที่สุด คิดเป็นร้อยละ 60 (6/10) และ 71.4 (5/7) ตามล าดับ (ดังแสดง
ในตารางที่ 1) 
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ตารางท่ี 1 ข้อมูลทั่วไปการผลิตขนสัตว์ปีกป่น แยกตามกลุ่มผู้ผลิต 

 ประสบการณ์การผลิต 
ขนสัตว์ปีกป่น        

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงเชือด 
และช าแหละสตัว์ปีก 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงงาน       
ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

               รวม 

( ปี ) จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
<  10 1.0 11.1 2.0 28.6 3.0 17.6 

10 - 20 6.0 55.6 2.0 28.6 8.0 47.0 
>  20 3.0 33.3 3.0 42.8 6.0 35.4 
รวม 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 

ค่าเฉลี่ย 
MIN 

  MAX 

  18.0 
  4.0 
 30.0 

16.2 
  6.0 
25.0 

17.1 
4.0 
30.0 

ปริมาณการผลติ 
ขนสัตว์ปีกป่น 

 ผู้ผลติจากกลุ่มโรงเชือด   
และช าแหละสตัว์ปีก 

   ผู้ผลิตจากกลุม่โรงงงาน 
ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม 

          (ตัน/วัน) จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
<  10 5.0 50.0 0.0 0.0 5.0 29.5 

10 - 20 5.0 50.0 3.0 42.8 8.0 47.0 
>  20 0.0 0.0 4.0 57.2 4.0 23.5 
รวม 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 

X   
MIN 

 MAX 

8.4 
4.0 
12.0 

25.4 
15.0 
38.0 

15.2 
4.0 
38.0 

 การล าเลียง หรือขนส่ง 
 วัตถุดิบ (ขนสัตว์ปีกสด) 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงเชือด  
และช าแหละสตัว์ปีก 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงงาน    
ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม 

 จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
การล าเลียงผ่านท่อโดย
อาศัยแรงดันน้ า 

8.0 80.0 0.0 0.0   8.0 47.0 

การขนส่งด้วยรถบรรทุก 2.0 20.0 7.0 100.0   9.0 53.0 
รวม     10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 

เวลาที่ใช้ล าเลียง หรือขนส่ง 
และรวบรวมวัตถดุิบ  

  ผู้ผลติจากกลุม่โรงเชือด   
  และช าแหละสัตว์ปีก 

 ผู้ผลติจากกลุ่มโรงงงาน   
 ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

               รวม 

           ( ช่ัวโมง ) จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
<  5 5.0 50.0 1.0 14.4 6.0 35.3 

5 - 10 5.0 50.0 3.0 42.8 8.0 47.1 
>  10 0.0 0.0 3.0 42.8 3.0 17.6 
รวม 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 

X   
   MIN 

    MAX 

  5.0 
  1.0 
  8.0 

12.5 
 5.0 
36.0 

8.1 
1.0 
36.0 
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ตารางท่ี 1 ข้อมูลการผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไปแยกตามกลุ่มผู้ผลิต (ต่อ) 

วิธีการขนส่งผลิตภณัฑ ์ ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงเชือด  
และช าแหละสตัว์ปีก 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงงาน     
ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม 

 จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
 การขนส่งด้วยรถบรรทุก 4.0 40.0 5.0 71.4 9.0 52.9 
 การขนส่งด้วยรถเบาท ์ 5.0 50.0 0.0 0.0 5.0 29.4 
 การขนส่งด้วยรถเบาท ์
 และรถบรรทุก 

1.0 10.0 2.0 28.6 3.0 17.7 

               รวม 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 
ความคิดเห็นต่อการปรับปรุง
คุณภาพหรือมาตรฐานขน 
สัตว์ปีกป่น 

 ผู้ผลติจากกลุ่มโรงเชือด   
    และช าแหละสัตว์ปีก 

   ผู้ผลิตจากกลุม่โรงงงาน 
   ผลิตขนสตัว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม 

ให้มีไขมันสูงขึ้น      จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
         เห็นด้วย 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 
         ไม่เห็นด้วย 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 
               รวม 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 
ระดับปริมาณไขมันใน 
ขนสัตว์ปีกป่น ท่ีผูผ้ลิต 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงเชือด  
และช าแหละสตัว์ปีก 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงงาน    
ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม 

ต้องการให้ปรับปรุง จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
       ไม่เกิน ร้อยละ  7 2 20.0 1 14.3 3 17.6 
       ไม่เกิน ร้อยละ  8 6 60.0 5 71.4 11 64.7 
       ไม่เกิน ร้อยละ  9 0  0.0 1 14.3 1 5.9 
       ไม่เกิน ร้อยละ  10 1 10.0 0 0.0 1 5.9 
       ไม่เกิน ร้อยละ   11 1 10.0 0 0.0 1 5.9 

รวม 10 100.0 7 100.0 17 100.0 

 
  1.2 กระบวนการผลิตขนสัตว์ปีกป่นประกอบด้วยขั้นตอนการผลิตต่าง ๆ ดังนี้คือ การเตรียม
วัตถุดิบการใช้เอนไซม์ช่วยย่อย (กรณีผลิตขนสัตว์ปีกป่นสูตรใช้เอนไซม์) การต้มและอบขนสัตว์ปีกป่น การคัด
แยกสิ่งปลอมปนออกจากผลิตภัณฑ์ การบดลดขนาดผลิตภัณฑ์ การลดอุณหภูมิผลิตภัณฑ์ การผสมผลิตภัณฑ์
และการบรรจุผลิตภัณฑ์ โดยมีรายละเอียดดังนี้ (ดังภาคผนวก ข) 
       1.2.1 การเตรียมวัตถุดิบ 
       ผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก ซ่ึงรับขนสัตว์ปีกสดจากโรงเชือด
และช าแหละสัตว์ปีกผ่านท่อล าเลียงโดยอาศัยแรงดันน้ าเท่านั้น หรือคิดเป็นร้อยละ 47.01 (8/17) ของผู้ผลิต
ขนสัตว์ปีกป่นทั้งหมดที่มีการเตรียมวัตถุดิบก่อนน าไปผลิต โดยการแยกขนสัตว์ปีกป่นจากน้ าล าเลียง การท า
ความสะอาดขนสัตว์ปีกสดด้วยน้ าเพ่ือชะล้างคราบเลือด คราบไขมัน และการคัดแยกส่วนหัวสัตว์ปีก หนัง 
หรือล าไส้ ออกจากขนสัตว์ปีกป่น ก่อนท าการรวบรวมเพ่ือน าไปผลิตในขั้นตอนต่อไป  
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         1.2.2 การใช้เอนไซมช์่วยย่อย 
  การผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยในปัจจุบัน มีทั้งสูตรใช้เอนไซม์และสูตรไม่ใช้เอนไซม์ ผู้ผลิตขน
สัตว์ปีกป่นจะเลือกผลิตขนสัตว์ปีกป่นสูตรใดย่อมขึ้นอยู่กับความต้องการของลูกค้า โดยเอนไซม์ที่น ามาใช้มี
ลักษณะเป็นผงละเอียดสีขาว เมื่อต้องการใช้ให้น าเอนไซม์ไปละลายน้ าตามสัดส่วนที่ ก าหนด ก่อนน าไปราด
บนกองขนสัตว์ปีกสด และทิ้งไว้สักพัก เพ่ือให้โปรตีนในขนสัตว์ปีกป่นซึ่งเป็นโปรตีนย่อยยาก ชนิดเคอราติน 
(Keratin)  สามารถย่อยได้ง่าย และสัตว์น าไปใช้ประโยชน์ได้มากขึ้น  โดยผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยเลือกผลิต
ขนสัตว์ปียกป่นเฉพาะสูตรใช้เอนไซม์มากท่ีสุด คิดเป็นร้อยละ 58.8 (10/17) เมื่อพิจารณาแยกตามกลุ่มผู้ผลิต
พบว่า ผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก และผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีก
ทั่วไปเลือกผลิตขนสัตว์ปีกป่นเฉพาะสูตรใช้เอนไซม์มากที่สุดเช่นเดียวกัน คิดเป็น ร้อยละ 70 (7/10) และ 
42.8 (3/7) ตามล าดับ (ดังแสดงในตารางที่ 2) 
  1.2.3 การต้มและการอบขนสัตว์ปีกป่น 
  ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยส่วนใหญ่เลือกใช้หม้อต้มและหม้ออบแบบแยกกัน คิดเป็นร้อยละ 
70.6 (12/17) โดยหม้อต้ม และหม้ออบ มีอายุการใช้อยู่ในช่วง 10 - 20 ปี มากที่สุด และมีอายุการใช้งาน
เฉลี่ย 14.2 ปี  
  เมื่อพิจารณาแยกตามกลุ่มผู้ผลิตพบว่า ผู้ผลิตจากกกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละ  
สัตว์ปีก และผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกทั่วไปส่วนใหญ่เลือกใช้หม้อต้มและหม้ออบแบบแยกกัน
เช่นกัน  คิดเป็น ร้อยละ 60 (6/10) และ 85.7 (6/7) ตามล าดับ โดยหม้อต้มและหม้ออบของผู้ผลิตทั้งสอง
กลุ่มดังกล่าว มีอายุการใช้งานอยู่ในช่วง 10 - 20 ปี มากที่สุด คิดเป็นร้อยละ 70 (7/10) และ 71.4 (5/7) 
และมีอายุการใช้งานเฉลี่ย 16.1 ปี และ 12.3 ปี ตามล าดับ (ดังแสดงในตารางที่ 2) 
   ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นท าการควบคุมอุณหภูมิ ความดันของหม้อต้ม ดังนี้ อุณหภูมิ 120 – 140 
องศาเซลเซียส ความดัน 2 – 5 บาร์  และเวลาในการต้ม  45 – 240 นาที และควบคุมอุณหภูมิ ความดันของ
หม้ออบ ดังนี้ อุณหภูมิ 90 – 160 องศาเซลเซียส ความดัน 2 – 7 บาร์  และเวลาในการอบ  45 – 360 นาที 
โดยการก าหนดระดับอุณหภูมิ ความดัน และเวลาในการต้ม การอบเท่าใด ขึ้นอยู่กับชนิด หรือรุ่น ขนาด หรือ
ความจุ และจ านวนของ  หม้อต้มและหม้ออบของแต่ละชุดการผลิต รวมทั้งปริมาณขนสัตว์ปีกสดที่อยู่ภายใน
หม้อต้ม หม้ออบระหว่างท าการผลิตโดยมีสัดส่วนการผลิตระหว่างขนสัตว์ปีกสดกับขนสัตว์ปีกป่น คือ       
3.5 – 4.0 ต่อ 1 
  1.2.4 การคัดแยกสิ่งปลอมปน 
  ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยทุกรายติดตั้งเครื่องร่อน เพ่ือท าหน้าที่คัดแยกสิ่งปลอมปนออกจาก
ขนสัตว์ปีกป่น โดยมีผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทย เพียงร้อยละ 41.2 (7/17) เท่านั้นที่ติดตั้งแม่เหล็กบริเวณปาก
ทางออกของหม้ออบ เพ่ือคอยจับเศษเหล็กในขนสัตว์ปีกป่นขณะล าเลียงออกจากหม้ออบ 
  เมื่อพิจารณาแยกตามกลุ่มผู้ผลิตพบว่า ผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละ
สัตว์ปีก และผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตสัตว์ปีกท่ัวไปทุกราย ท าการติดตั้งเครื่องร่อนเพื่อท าหน้าที่คัดแยกสิ่ง
ปลอมปนทางกายภาพ ออกจากขนสัตว์ปีกป่น ในขณะที่ผู้ผลิตทั้งสองกลุ่มมีเพียงบางรายเท่านั้นที่ติดตั้งแม่เหล็ก
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เพ่ือท าหน้าที่คอยดักจับเศษเหล็ก หรือคิดเป็นร้อยละ 40.0 (4/10) และ 42.8 (3/7) ตามล าดับ (ดังแสดงใน
ตารางที่ 2)  
  1.2.5 การบดลดขนาดผลิตภัณฑ์ 
  ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยทุกรายท าการติดตั้งเครื่องบด ที่มีรูตะแกรงขนาด 2.8 – 3.0 
มิลลิเมตร เพ่ือท าหน้าที่ย่อยขนาดขนสัตว์ปีกป่นให้มีขนาดเล็กละเอียดตามต้องการ (ดังแสดงในตารางที่ 2) 
ขณะเครื่องบดท างาน พนักงานผลิตต้องคอยหมั่นฟังเสียงเครื่องบดระหว่างการท างาน หากพบเสียงดัง
ผิดปกติให้ท าการหยุดเครื่องเพ่ือตรวจสอบตะแกรงบด หากพบตะแกรงบดเกิดการช ารุด หรือฉีกขาด ให้
พนักงานผลิตท าการเปลี่ยนตะแกรงบดใหม ่ให้เรียบร้อย ก่อนเดินเครื่องเพ่ือให้เครื่องบดท างานต่อไป 
  1.2.6 การลดอุณหภูมิผลิตภัณฑ์ 
  ขนสัตว์ปีกป่นเมื่อผ่านออกมาจากหม้ออบแล้วจะยังคงมีอุณหภูมิสูง และจ าเป็นต้องท าการ
ลดอุณหภูมิผลิตภัณฑ์เพ่ือให้มีอุณหภูมิเย็นลงใกล้เคียงกับอุณหภูมิห้อง หรือมีอุณหภูมิไม่เกิน 40 องศา
เซลเซียส ก่อนท าการล าเลียงเข้าจัดเก็บในถังพักเพ่ือรอการบรรจุในขั้นตอนต่อไป ทั้งนี้เพ่ือให้ผลิตภัณฑ์มี
อุณหภูมิเย็นลง และไม่เกิดการคายความร้อนจนควบแน่นเป็นหยดน้ าภายในถังพักระหว่างรอบรรจุ อันส่งผล
ให้ผลิตภัณฑ์มีความชื้นเพ่ิมขึ้น และเสี่ยงกับการปัญหาการเกิดเชื้อรา ผลจากการส ารวจพบว่าผู้ผลิตขนสัตว์
ปีกป่นไทยมีการลดอุณหภูมิผลิตภัณฑ์เพ่ือให้มีอุณหภูมิเย็นลงก่อนการล าเลียงลงถังพักเพ่ือรอบรรจุทุกราย  
โดยมีผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยเพียง ร้อยละ 52.9 (9/17) เท่านั้น ที่ได้มีการควบคุมเฝ้าระวังอย่างเข้มงวด
เพ่ือให้อุณหภูมิผลิตภัณฑ์หลังผ่านขั้นตอนการลดอุณหภูมิแล้ว ไม่เกิน 40 องศาเซลเซียส   
  เมื่อพิจารณาแยกตามกลุ่มผู้ผลิตพบว่า  ผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละ
สัตว์ปีกส่วนใหญ่ ร้อยละ 70.0 (7/10) และผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตสัตว์ปีกทั่วไปเพียงร้อยละ 28.6 (2/7) 
เท่านั้น ที่มีการก าหนด และควบคุมอุณหภูมิผลิตภัณฑ์หลังผ่านขั้นตอนการลดอุณหภูมิแล้ว ไม่ให้เกิน 40 
องศาเซลเซียส (ดังแสดงในตารางที่ 2) 
  1.2.7 การผสมผลิตภัณฑ์ก่อนจ าหน่าย 
  ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยส่วนใหญ่ ร้อยละ 70.6 (12/17) ไม่มีขั้นตอนการผสมผลิตภัณฑ์
ก่อนส่งจ าหน่าย เมื่อพิจารณาแยกตามกลุ่มผู้ผลิตพบว่ามีเฉพาะผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตสัตว์ปีกป่นทั่วไป
ร้อยละ 71.4 (5/7) เท่านั้น ที่ท าการผสมผลิตภัณฑ์ทุกครั้งก่อนส่งจ าหน่าย (ดังแสดงในตารางที่ 2) เพ่ือให้
ผลิตภัณฑ์มีสีและคุณภาพสม่ าเสมอก่อนส่งจ าหน่าย เนื่องจากขนสัตว์ปีกสดที่ใช้เป็นวัตถุดิบของผู้ผลิตกลุ่มนี้
ไดร้ับมาจากโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีกท่ัวไปหลาย ๆ แห่ง ที่มีสี และคุณภาพแตกต่างกัน 
  1.2.8 การบรรจุผลิตภัณฑ์  
  ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยใช้วิธีการบรรจุผลิตภัณฑ์สองวิธีคือ การบรรจุผลิตภัณฑ์แบบถุงชนิด
พลาสติกสาน หรือพลาสติกสานเคลือบลามิเนต และการบรรจุผลิตภัณฑ์แบบเบาท์ด้วยรถเบาท์ โดยการ
ตัดสินใจเลือกบรรจุผลิตภัณฑ์แบบใดขึ้นกับความต้องการของลูกค้า ซ่ึงจากการศึกษาพบว่าผู้ผลิตขนสัตว์ปีก
ป่นไทยเลือกวิธีการบรรจุผลิตภัณฑ์แบบถุงมากที่สุด คิดเป็นร้อยละ 52.9 (9/17) 
   



12 
 

  เมื่อพิจารณาแยกตามกลุ่มผู้ผลิตพบว่า ผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละ
สัตว์ปีกเลือกใช้วิธีการบรรจุผลิตภัณฑ์แบบเบาท์ (รถเบาท์) มากที่สุด คิดเป็นร้อยละ 50.0 (5/10) ในขณะที่
ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกทั่วไปเลือกใช้วิธีการบรรจุผลิตภัณฑ์แบบถุงมากที่สุดคิดเป็นร้อยละ 71.4  
(5/7) (ดังแสดงในตารางที่ 2) เนื่องจากลูกค้าขนสัตว์ปีกป่นของผู้ผลิตกลุ่มแรกเป็นโรงงานผลิตอาหารสัตว์ 
ขนาดใหญ่ของบริษัทในเครือที่มีความต้องการใช้ขนสัตว์ปีกป่นเป็นปริมาณมาก  การเลือกใช้วิธีการขนส่ง    
ขนสัตว์ปีกป่นแบบเบาทด้์วยรถเบาท์จึงเป็นวิธีที่สะดวกและประหยัดมากกว่า 
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ตารางท่ี 2 กระบวนการผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทย แยกตามกลุ่มผู้ผลิต 

การเตรียมวตัถุดิบ   ผู้ผลติจากกลุม่โรงเชือด   
และช าแหละสตัว์ปีก 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงงาน        
ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

               รวม 

จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
ท าการเตรียมวัตถดุิบ 8.0 80.0 0.0 0.0 8.0 47.1 
ไม่ได้ท าการเตรยีมวัตถดุิบ 2.0 20.0 7.0 100.0 9.0 52.9 

รวม 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 
การผลิตขนสตัว์ปีกป่นกับการใช้
เอนไซม ์

  ผู้ผลติจากกลุม่โรงเชือด   
และช าแหละสตัว์ปีก 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงงาน        
ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

               รวม 

จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
สูตรใช้เอนไซม ์ 7.0 70.0 3.0 42.8 10.0 58.8 
สูตรไม่ใช้เอนไซม ์ 3.0 30.0 2.0 28.6 5.0 29.4 
สูตรใช้เอนไซม์และ  
สูตรไม่ใช้เอนไซม ์

0.0 0.0 2.0 28.6 2.0 11.8 

รวม 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 
ชุดหม้อต้มและหม้ออบ 
 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงเชือด   
และช าแหละสตัว์ปีก 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงงาน 
ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม 

 จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
แบบหม้อต้มและหม้ออบใบเดียวกนั 4.0 40.0 1.0 14.3 5.0 29.4 
แบบหม้อต้มและหม้ออบแยกกัน 6.0 60.0 6.0 85.7 12.0 70.6 

รวม 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 
อายุการใช้งานของชุดหม้อ  
ต้มและหม้ออบ 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงเชือด   
และช าแหละสตัว์ปีก 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงงาน  
ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม 

             ( ปี  ) จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
<  10 2.0 20.0 1 14.3 3.0 17.6 

10 - 20 7.0 70.0 5 71.4 12.0 70.6 
>  20 1.0  10.0 1 14.3 2.0 11.8 
รวม 10.0 100.0 7 100.0 17.0 100.0 

 X   
MIN   

  MAX 

16.1  
4.0  
25.0 

12.3  
6.0  
25.0 

14.2  
4.0  
25.0 

   การติดตั้งเครื่องร่อนเพื่อ 
   คัดแยกสิ่งปลอมปน 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงเชือด   
และช าแหละสตัว์ปีก 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงงาน  
ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม 

 จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
ติดตั้ง 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 

ไม่ตดิตั้ง 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 
รวม 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 
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ตารางท่ี 2 กระบวนการผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทย แยกตามกลุ่มผู้ผลิต 

  การติดตั้งแมเ่หล็ก ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงเชือด 
และช าแหละสตัว์ปีก 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงงาน       
ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

         รวม 

 จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
ติดตั้ง 4.0 40.0 3.0 42.8 7.0 41.2 

ไม่ตดิตั้ง 6.0 60.0 4.0 57.2 10.0 58.8 
รวม 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 

  การติดตั้งเครื่องบด ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงเชือด   
และช าแหละสตัว์ปีก 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงงาน 
ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม 

 จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
ติดตั้ง 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 

ไม่ตดิตั้ง 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 
รวม 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 

  การติดตั้งเครื่องลดอณุหภมู ิ
  ผลิตภณัฑ ์

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงเชือด   
และช าแหละสตัว์ปีก 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงงาน  
ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม 

 จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
ติดตั้ง 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 

ไม่ตดิตั้ง 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 
รวม 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 

  การควบคุมอุณหภูมิ    
  ผลิตภณัฑ์ หลังผ่านเครื่อง 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงเชือด   
และช าแหละสตัว์ปีก 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงงาน  
ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม 

ลดอุณหภูม ิ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
ไม่มีการควบคุมอณุหภมู ิ  3.0 30.0  5.0 71.4 8.0 47.1 
ควบคุมอุณหภูม<ิ 40 C      7.0 70.0 2.0 28.6 9.0 52.9 

รวม 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 
การผสมผลิตภัณฑ์ก่อน 
ส่งจ าหน่าย 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงเชือด   
และช าแหละสตัว์ปีก 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงงาน  
ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม 

 จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
มีขั้นตอนการผสม 0.0 0.0 5.0 71.4 5.0 29.4 
ไม่มีขั้นตอนการผสม 10.0 100.0 2.0 28.6 12.0 70.6 

รวม 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 
  การบรรจผุลติภณัฑ ์ ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงเชือด   

และช าแหละสตัว์ปีก 
ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงงาน  
ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม 

 จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
    บรรจุแบบถุง 4.0 40.0 5.0 71.4 9.0 52.9 
    บรรจุแบบเบาท(์รถเบาท์) 5.0 50.0 0.0 0.0 5.0 29.4 
    บรรจุทั้งแบบถุงและเบาท ์ 1.0 10.0 2.0 28.6 3.0 17.7 

รวม 10.0 100.0 7.0 100.0 17.0 100.0 
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2. คุณภาพขนสัตว์ปีกป่นไทย  
 ขนสัตว์ปีกป่นไทยมีคุณภาพทางเคมี และจุลชีววิทยา ดังนี้คือ      
  2.1 คุณภาพขนสัตว์ปีกป่นไทยทางเคมี  
  ผลจากการศึกษาพบว่า ขนสัตว์ปีกป่นไทยมีคุณภาพทางเคมี ได้แก่ โปรตีน ไขมัน กาก 
ความชื้น และเถ้า แยกตามกลุ่มผู้ผลิต และเมื่อเทียบกับคุณภาพหรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นภายในประเทศ 
และระหว่างประเทศ ดังนี้คือ 
  2.1.1 โปรตีน 
  ขนสัตว์ปีกป่นไทยส่วนใหญ่มีโปรตีนไม่น้อยกว่า ร้อยละ 80 ตามมาตรฐานที่กฎหมาย
ก าหนด คิดเป็น ร้อยละ 86.2 (94/109) โดยมีโปรตีนเฉลี่ย ร้อยละ 83.4 (ดังแสดงในตารางที่ 3) 
  เมื่อพิจารณาแยกตามกลุ่มผู้ผลิตพบว่าขนสัตว์ปีกป่นจากผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจ    
โรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก และผู้ผลิตกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไปส่วนใหญ่ มีโปรตีน ไม่น้อยกว่า 
ร้อยละ 80.0 เช่นเดียวกัน คิดเป็นร้อยละ 90.2 (55/61) และ 81.2 (39/48 ) และมีโปรตีนเฉลี่ย ร้อยละ 83.6 
และ83.1 ตามล าดับ โดยขนสัตว์ปีกป่นของผู้ผลิตทั้งสองกลุ่มดังกล่าวมีปริมาณโปรตีนไม่แตกต่างกัน (P >0.5)  
                   หากพิจารณาคุณภาพทางเคมีของขนสัตว์ปีกป่นไทยเทียบกับคุณภาพหรือมาตรฐานขนสัตว์
ปีกป่นระหว่างประเทศพบว่า ขนสัตว์ปีกป่นไทยมีโปรตีนเฉลี่ยสูงกว่ามาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นประเทศ
ออสเตรเลียและมาตรฐาน NRC ซึ่งก าหนดโปรตีน ไม่น้อยกว่า ร้อยละ 80.0 และ 81.0 ตามล าดับ           
ซ่ึงใกล้เคียงกับมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่น ประเทศบราซิล ซึ่งก าหนดโปรตีน ไม่น้อยกว่า ร้อยละ 83.9 แต่ต่ ากว่า
มาตรฐานองค์การอาหารและการเกษตรแห่งสหประชาชาติ (FAO) ซ่ึงก าหนดโปรตีน ไม่น้อยกว่า ร้อยละ 85.7 
  2.1.2 ไขมัน 
                   ขนสัตว์ปีกป่นไทยมากกว่าร้อยละ 80.0 (36/115) มีไขมันสูงเกินมาตรฐาน ร้อยละ 5 ตามที่
กฎหมายก าหนด โดยมีไขมันอยู่ในช่วง มากกว่า ร้อยละ 5 - 6 มากที่สุด คิดเป็นร้อยละ 31.3 (36/115)      
ดังแสดงในตารางที่ 4 และมีไขมันเฉลี่ย ร้อยละ 6.6 (ดังแสดงในตารางที่ 3) และยังพบว่าขนสัตว์ปีกป่นไทย
ร้อยละ 75.0 (88/115)  มีไขมัน ไม่เกิน ร้อยละ 8.0 ซ่ึงเป็นระดับปริมาณไขมันเดียวกับที่ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่น
ไทยต้องการให้น าไปใช้ปรับปรุงคุณภาพ หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นมากที่สุด (ดังแสดงในตารางที่4) 
  เมื่อพิจารณาแยกตามกลุ่มผู้ผลิตพบว่าขนสัตว์ปีกป่นของผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจ    
โรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก และผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกทั่วไปส่วนใหญ่ มีไขมันสูงเกิน     
ร้อยละ 5 ตามทีก่ฎหมายก าหนด คิดเป็น ร้อยละ 85.1 (57/67) และ75.0 (36/48) ตามล าดับ โดยมีปริมาณ
ไขมันอยู่ในช่วง มากกว่า ร้อยละ 5 – 6 มากที่สุด คิดเป็น ร้อยละ 34.3 (23/67) และ 27.1 (13/48) และมี
ไขมันเฉลี่ย ร้อยละ 6.6 และ 6.5 ตามล าดับ โดยขนสัตว์ปีกป่นของผู้ผลิตแต่ละกลุ่มมีไขมัน ไม่แตกต่างกัน   
(P > 0.5) ดังแสดงในตารางที่ 3 และยังพบว่าขนสัตว์ปีกป่นไทยที่มีไขมันไม่เกิน ร้อยละ 8.0 ซึ่งเป็นระดับ
ไขมันเดียวกับที่ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยต้องการให้น าไปใช้ปรับปรุงคุณภาพ หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นมาก
ที่สุดคิดเป็น ร้อยละ 77.6 (52/67) และ 75.0 (36/48) ตามล าดับ (ดังแสดงในตารางที ่4) 
  หากพิจารณาคุณภาพทางเคมีของขนสัตว์ปีกป่นไทยเทียบกับคุณภาพหรือมาตรฐานขนสัตว์
ปีกป่นระหว่างประเทศพบว่าขนสัตว์ปีกป่นไทยมีไขมันเฉลี่ยใกล้เคียงกับมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นขององค์การ
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อาหารและการเกษตรแห่งสหประชาชาติ (FAO) ซึ่งก าหนดไขมัน ไม่เกิน ร้อยละ 6.7 ในขณะที่สูงกว่า
มาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นประเทศบราซิล ซึ่งก าหนดไขมัน ไม่เกิน ร้อยละ 4 แต่ต่ ากว่ามาตรฐาน NRC และ
มาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นประเทศออสเตรเลีย ซึ่งก าหนดไขมัน ไม่เกินร้อยละ 7.0 และ 8.0 ตามล าดับ 
  2.1.3 กาก 
  ขนสัตว์ปีกป่นไทยมี กาก ไม่เกิน ร้อยละ 1.5 ตามมาตรฐานที่กฎหมายก าหนดเกือบทั้งหมด 
หรือคิดเป็น ร้อยละ 94.7 (90/95) โดยมีกากเฉลี่ย ร้อยละ 0.8 (ดังแสดงในตารางที่3) เมื่อพิจารณาแยกตาม
กลุ่มผู้ผลิตพบว่า ขนสัตว์ปีกป่นของผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก และผู้ผลิตจาก
กลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกทั่วไปเกือบทั้งหมด หรือคิดเป็น ร้อยละ 96.2 (51/53)  และ 92.9 (39/42) 
ตามล าดับ มีกาก ไม่เกิน ร้อยละ 1.5 ตามมาตรฐานทีก่ฎหมายก าหนด โดยมีกากเฉลี่ยร้อยละ 0.8 เท่ากัน  
   หากพิจารณาคุณภาพทางเคมีขนสัตว์ปีกป่นไทยเทียบกับคุณภาพหรือมาตรฐานขนสัตว์ปีก
ป่นระหว่างประเทศพบว่า ขนสัตว์ปีกป่นไทยมีกากเฉลี่ยใกล้เคียงกับมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นองค์การอาหาร
และการเกษตรแห่งสหประชาชาติ (FAO) ซึ่งก าหนดกากไม่เกินร้อยละ 0.9 ในขณะที่ต่ ากว่ามาตรฐานขนสัตว์
ปีกป่นประเทศออสเตรเลีย ซึ่งก าหนด กาก ไม่เกิน ร้อยละ 3.0 
   2.1.4 ความชื้น 
   ขนสัตว์ปีกป่นไทยมีความชื้น ไม่เกิน ร้อยละ 11 ตามมาตรฐานที่กฎหมายก าหนด ถึงร้อยละ 
96.1 (98/102) และมีความชื้นเฉลี่ย ร้อยละ 6.9 (ดังแสดงในตารางที3่) 
   เมื่อพิจารณาแยกตามกลุ่มผู้ผลิตพบว่าขนสัตว์ปีกป่นของผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจ    
โรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก และผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกทั่วไปมีความชื้นไม่เกิน ร้อยละ 11 
ตามมาตรฐานที่ก าหนดเกือบทั้งหมด หรือคิดเป็น ร้อยละ 94.7 (54/57) และ 97.8 (44/45) และมีความชื้น
เฉลี่ย ร้อยละ 7.1 และ 6.6 ตามล าดับ โดยขนสัตว์ปีกป่นของผู้ผลิตทั้งสองกลุ่มมีปริมาณความชื้นไม่แตกต่าง
กัน (P > 0.05) (ดังแสดงในตารางที่ 3) 
   หากพิจารณาคุณภาพทางเคมีของขนสัตว์ปีกป่นไทยเทียบกับคุณภาพหรือมาตรฐานขนสัตว์
ปีกป่นระหว่างประเทศพบว่า ขนสัตว์ปีกป่นไทยมีความชื้น เฉลี่ยต่ ากว่ามาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นประเทศ
ออสเตรเลียซึ่งก าหนดความชื้น ไม่เกิน ร้อยละ 10.0 
   2.1.5 เถ้า 
   ขนสัตว์ปีกป่นไทยมีเถ้า ไม่เกิน ร้อยละ 4 ตามมาตรฐานที่กฎหมายก าหนด ถึงร้อยละ 95.1 
(96/101) โดยมีเถ้า เฉลี่ย ร้อยละ 2.2 (ดังแสดงในตารางที3่ ) 
   เมื่อพิจารณาแยกตามกลุ่มผู้ผลิตพบว่าขนสัตว์ปีกป่นของผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรง
เชือดและช าแหละสัตว์ปีก และผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกทั่วไป มีเถ้า ไม่เกิน ร้อยละ 4 ตาม
มาตรฐานที่กฎหมายก าหนดเกือบทั้งหมด หรือคิดเป็นร้อยละ 94.6 (53/56) และ 95.6 (43/45) และมีเถ้า
เฉลี่ยร้อยละ 2.1 และ 2.3 ตามล าดับ โดยขนสัตว์ปีกป่นของผู้ผลิตทั้งสองกลุ่มมีเถ้าไม่แตกต่างกัน (P > 0.05) 
(ดังแสดงในตารางที ่3)  
     หากพิจารณาคุณภาพทางเคมีของขนสัตว์ปีกป่นไทยเทียบกับคุณภาพ หรือมาตรฐานขนสัตว์
ปีกป่นระหว่างประเทศพบว่า ขนสัตว์ปีกป่นไทยมีปริมาณเถ้าเฉลี่ยใกล้เคียงกับมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่น
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ประเทศบราซิล ซึ่งก าหนดเถ้า ไม่เกิน ร้อยละ 2.1 ในขณะที่ต่ ากว่ามาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นประเทศ
ออสเตรเลีย และองค์การอาหารและการเกษตรแห่งสหประชาชาติ (FAO) ซึ่งก าหนดเถ้า ไม่เกิน ร้อยละ 4.0
และ 5.5 ตามล าดับ 
 

ตารางท่ี 3 คุณภาพทางเคมีของขนสัตว์ปีกป่นไทยแยกตามกลุ่มผู้ผลิต 

3.1 ปริมาณโปรตีนของขนสัตวป์ีกป่นไทย แยกตามกลุ่มผู้ผลิต 

โปรตีน ผู้ผลิตกลุ่มโรงเชือด

และช าแหละสตัว์ปีก 

 ผู้ผลติกลุม่โรงงานผลิต 

ขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม ค่าสถิติที่

ทดสอบ 

t-Test จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 

1.  < ร้อยละ 80 6 9.8 9 18.8 15 13.8 
 

 

0.38 

2.  ≥ ร้อยละ 80 55 90.2 39 81.2 94 86.2 

รวม 61 100.0 48 100.0 109 100.0 

 X  = 83.6 

SD = 3.3 

Min = 70.9 

Max = 89.2 

X     = 83.1 

SD =   2.9 

Min = 77.6 

Max = 88.6 

X     = 83.4 

SD = 3.2 

 Min =  70.9 

 Max = 89.2 

 

 

3.2 ปริมาณไขมันของขนสัตวป์กีป่นไทย แยกตามกลุ่มผูผ้ลิต 

ไขมัน ผู้ผลิตกลุ่มโรงเชือด

และช าแหละสตัว์ปีก 

ผู้ผลิตกลุ่มโรงงานผลติ 

ขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม ค่าสถิติที่

ทดสอบ 

t-Test จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 

1. ≤ร้อยละ 5 10 14.9 12 25.0 22 19.1 
 

 

 

0.93 

2.  >ร้อยละ 5 - 8 42 62.7 24 50.0 66 57.4 

3.  >ร้อยละ 8 15 22.4 12 25.0 27 23.5 

รวม 67 100.0 48 100.0 115 100.0 

 X  =6.6 

SD = 1.7 

Min = 4.2 

Max = 11.6 

   X   =   6.5 

SD =  1.9 

Min = 3.4 

Max = 11.0 

  X   =  6.6 

SD = 1.8 

Min = 3.4 

Max = 11.6 
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ตารางท่ี 3  คุณภาพทางเคมีของขนสัตว์ปีกป่นไทย แยกตามกลุ่มผู้ผลิต (ต่อ) 

3.3 ปริมาณกากของขนสัตว์ปีกป่นไทย แยกตามกลุ่มผู้ผลติ 

กาก ผู้ผลิตจากกลุ่มโรง

เชือดและช าแหละ

สัตว์ปีก 

ผู้ผลิตกลุ่มโรงงานผลติ   

ขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม ค่าสถิติที่

ทดสอบ 

t-Test 

จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 

1.  < ร้อยละ 1.5 51 96.2 39 92.9 90 94.7 
 

 

0.78 

2. ≥ร้อยละ 1.5 2 3.8 3 7.1 5 5.3 

รวม 53 100.0 42 100.0 95 100.0 

 X       =  0.8 

SD   =  0.3 

Min   =  0.4 

Max  =  2.4 

X      =  0.8 

SD   =  0.4 

Min   =  0.3 

Max  =  2.4 

X       =  0.8 

SD   =  0.4 

Min   =  0.3 

Max  =  2.4 

 

 

3.4 ปริมาณความชืน้ของขนสัตว์ปีกป่นไทย แยกตามกลุ่มผู้ผลติ 

ความช้ืน ผู้ผลิตกลุ่มโรงเชือด

และช าแหละสตัว์ปีก 

ผู้ผลิตกลุ่มโรงงานผลติ 

ขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม ค่าสถิติท่ี

ทดสอบ 

t-Test จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 

1.  < ร้อยละ 11 54 94.7 44 97.8 98 96.1 
 

 

0.08 

2. ≥ ร้อยละ 11 3 5.3 1 2.2 4 3.9 

รวม 57 100.0 45 100.0 102 100.0 

 X  = 7.1 

SD  = 2.3 

Min =3.0 

Max= 11.9 

X    = 6.6 

SD  = 1.8 

Min =3.5 

Max = 11.4 

X   = 6.9 

SD =  2.1 

Min =  3.0 

Max = 11.9 
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ตารางท่ี 3  คุณภาพทางเคมีของขนสัตว์ปีกป่นไทย แยกตามกลุ่มผู้ผลิต (ต่อ) 

3.5 ปริมาณเถ้าของขนสัตวป์ีกป่นไทย แยกตามกลุ่มผู้ผลติ 

เถ้า  ผู้ผลติจากกลุ่มโรง

เชือดและช าแหละ

สัตว์ปีก 

ผู้ผลิตกลุ่มโรงงานผลติ 

ขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม ค่าสถิติที่

ทดสอบ 

t-Test 

จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 

1.  <ร้อยละ 4 53 94.6 43 95.6 96 95.1 
 

 

0.64 

2. ≥ร้อยละ 4 3 5.4 2 4.4 5 4.9 

รวม 56 100.0 45 100.0 101 100.0 

 X  = 2.1 

SD = 1.3 

Min = 1.3 

Max = 8.9 

X  = 2.3 

SD = 0.8 

Min = 1.5 

Max = 5.3 

X    =  2.2 

SD = 1.1 

Min = 1.3 

Max = 8.9 

 

 

ตารางที่ 4 ระดับปริมาณไขมนัของขนสัตว์ปีกปน่ไทย แยกตามกลุ่มผู้ผลิต 

ปริมาณ 

ไขมัน 

ผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบ

ธุรกิจโรงเชือด และ 

ช าแหละสัตว์ปีก 

สะสม 

ผู้ผลิตจากกลุ่ม

โรงงานผลิตขน

สัตว์ปีกป่นท่ัวไป 

สะสม รวม สะสม 

จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 

≤5 10 14.9 10 14.9 12 25.0 12 25.0 22 19.1 22 19.1 

> 5 - 6 23 34.3 33 49.3 13 27.1 25 52.1 36 31.3 58 50.4 

> 6 - 7 13 19.4 46 68.6 5 10.4 30 62.5 18 15.7 76 66.1 

> 7 - 8 6 9.0 52 77.6 6 12.5 36 75.0 12 10.4 88 76.5 

> 8 - 9 5 7.5 57 85.1 6 12.5 42 87.5 11 9.6 99 86.1 

> 9 - 10 6 8.9 63 94.0 4 8.3 46 95.8 10 8.7 109 94.8 

> 10 4 6.0 67 100.0 2 4.2 48 100.0 6 5.2 115 100.0 

รวม 67 100. 67 100.0 48 100.0 48 100.0 115 100.0 115 100.0 

 
2.2 คุณภาพขนสัตว์ปีกป่นไทยทางจุลชีววิทยา 

 ผลจากการศึกษาพบว่า ขนสัตว์ปีกป่นไทยมีการปนเปื้อนเชื้อซัลโมเนลลา คิดเป็น ร้อยละ 12.3 (8/65) เมื่อ
พิจารณาแยกตามกลุ่มผู้ผลิต พบว่าขนสัตว์ปีกป่นของผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือด และช าแหละสัตว์ปีก 
และผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกทั่วไป มีการปนเปื้อนเชื้อซัลโมเนลลา คิดเป็น ร้อยละ 18.9 (7/37)   และ
ร้อยละ 3.6 (1/28) ตามล าดับ โดยขนสัตว์ปีกป่นของผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีกมี
การปนเปื้อนเชื้อซัลโมเนลลา ไม่แตกต่างกัน (P > 0.05) (ดังแสดงในตารางที่ 5)  
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ตารางท่ี 5 คุณภาพทางจุลชีววิทยาของขนสัตว์ปีกป่นไทยแยกตามกลุ่มผู้ผลิต 

  การปนเปื้อน 

 เชื้อซัลโมแนลลา 

ผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจ

โรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก 

ผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิต 

  ขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป 

รวม t-Test 

จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ  

  พบเชื้อ 7 18.9 1 3.6 8 12.3  

 

0.06 

  ไม่พบเช้ือ 30 81.1 27 96.4 57 87.7 

     รวม 37 100.0 28 100.0 65 100.0 
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สรุปและวิจารณ์ 

 

            การศึกษาคุณภาพ และมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นไทย เป็นการศึกษาเกี่ยวกับมาตรฐานการผลิต ซึ่ง
ประกอบด้วยข้อมูลการผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป และกระบวนการผลิตขนสัตว์ปีกป่น คุณภาพขนสัตว์ปีกป่น
ไทยทางด้านเคมี และจุลชีววิทยา เทียบกับคุณภาพ หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นไทย และคุณภาพ หรือ
มาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นระหว่างประเทศ  แยกตามกลุ่มผู้ผลิตซึ่งแบ่งเป็น 2 กลุ่ม คือผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบ

ธุรกิจโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก และผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป ซ่ึงมีผลการศึกษาดังนี้ 
            ข้อมูลการผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป  ผลจากการศึกษาพบว่าผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยมีประสบการณ์
การผลิตเฉลี่ย 17.6 ปี ปริมาณการผลิตเฉลี่ย 15.2 ตัน/วัน ใช้วิธีขนส่งขนสัตว์ปีกสดจากโรงเชือดและ
ช าแหละสัตว์ปีกไปยังโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่น 2 วิธี คือ การล าเลียงผ่านท่อโดยอาศัยแรงดันน้ า ซึ่งเหมาะ
กับผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีกที่ตั้งโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นอยู่บริเวณ
ใกล้เคียงกับโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก เนื่องจากเป็นวิธีการขนส่งวัตถุดิบที่สะดวก รวดเร็ว และวิธีการ
ขนส่งขนสัตว์ปีกสดด้วยรถบรรทุกซึ่งเหมาะกับผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป ที่มีโรงงานผลิต
ขนสัตว์ปีกป่นตั้งอยู่บริเวณห่างไกลจากโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก โดยใช้เวลาการขนส่ง และรวบรวม
วัตถุดิบก่อนน าไปผลิตเฉลี่ย 8.1 ชั่วโมง ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยใช้วิธีการขนส่งผลิตภัณฑ์ 2 วิธี คือ การขนส่ง
ด้วยรถบรรทุกส าหรับผลิตภัณฑ์บรรจุถุง และการขนส่งด้วยรถเบาท์ ส าหรับผลิตภัณฑ์บรรจุเบาท์ โดยผู้ผลิต
ขนสัตว์ปีกป่นไทยเลือกใช้วิธีการขนส่งผลิตภัณฑ์ด้วยรถบรรทุกมากที่สุด คิดเป็น ร้อยละ 52.9 (9/17) 
นอกจากนั้นยังพบว่าผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยทุกรายประสบกับปัญหาการผลิตขนสัตว์ปีกป่นให้ มีคุณภาพได้
ตามมาตรฐานที่ก าหนด โดยขนสัตว์ปีกป่นที่ผลิตได้มักมีไขมัน เกินกว่า ร้อยละ 5 และเห็นด้วยกับการ
ปรับปรุงคุณภาพ หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นให้มีไขมันสูงขึ้นจากมาตรฐานเดิม โดยได้แสดงความคิดเห็นให้มี
การปรับปรุงคุณภาพ หรือ มาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นให้มีไขมันสูงขึ้นจากมาตรฐานเดิม ไม่มากกว่า ร้อยละ 5 
เป็น ไมม่ากกว่า ร้อยละ 8 มากที่สุด คิดเป็น ร้อยละ 64.7 (11/17) 
            กระบวนการผลิตขนสัตว์ปีกป่น ผลจากการศึกษาพบว่ากระบวนการผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทย
ประกอบด้วยขั้นตอนการผลิตต่าง ๆ ดังนี้คือ การเตรียมวัตถุดิบ โดยท าความสะอาดวัตถุดิบหรือขนสัตว์ปีกสด
ด้วยน้ า การคัดแยกชิ้นส่วนหัวสัตว์ปีก หนังและเครื่องในออกจากวัตถุดิบ การใช้เอนไซม์ช่วยย่อย กรณีผลิต
ขนสัตว์ปีกป่น สูตรใช้เอนไซม์ เพ่ือย่อยโปรตีนในขนสัตว์ปีกป่นซึ่งเป็นโปรตีนย่อยยาก ชนิดเคอราติน 
(Keratin) ให้สามารถย่อยได้ง่าย และสัตว์น าไปใช้ประโยชน์ได้มากขึ้น การเลือกผลิตขนสัตว์ปีกป่นสูตรใช้
เอนไซม์ หรือไม่ใช้เอนไซม์ขึ้นกับความต้องการของลูกค้า โดยพบว่าผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยผลิตขนสัตว์ปีก
ป่นไทยสูตรใช้เอนไซม์มากที่สุด คิดเป็นร้อยละ 58.8 (10/17) การต้มและอบขนสัตว์ปีกป่น ผู้ผลิตขนสัตว์ปีก
ป่นไทยส่วนใหญ่ ร้อยละ 70.6 (12/17) ใช้ชุดหม้อต้มหม้ออบแบบแยกกันที่มีอายุการใช้งาน ระหว่าง        
10 - 20 ปี มากที่สุด คิดเป็นร้อยละ70.6 (12/17) โดยมีอายุการใช้งานเฉลี่ย 14.2 ปี ขนสัตว์ปีกป่นไทยมี
อัตราการแลกเปลี่ยนระหว่างขนสัตว์ปีกสด กับ ขนสัตว์ปีกป่น คือ 3.5 – 4.0 ต่อ 1 การคัดแยกสิ่งปลอมปน 
ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทุกรายท าการติดตั้งตะแกรงร่อนเพ่ือคัดแยกสิ่งปลอมปนทางกายภาพ ในขณะที่มีผู้ผลิต
ขนสัตว์ปีกป่นไทย เพียงร้อยละ 41.2 (7/17) เท่านั้น ที่มีการติดตั้งแม่เหล็กบริเวณปลายทางออกของหม้ออบ 
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เพ่ือท าหน้าที่ดักจับเศษเหล็ก ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นทุกรายท าการติดตั้งเครื่องบดการที่มีขนาดรูตะแกรง       
2.8 – 3.0 มิลลิเมตร เพ่ือลดขนาดผลิตภัณฑ์ให้มีขนาดเล็กละเอียดตามต้องการ และมีการติดตั้งเครื่องลด
อุณหภูมิ เพื่อลดอุณหภูมิเผลิตภัณฑ์ที่ล าเลียงออกจากหม้ออบก่อนจัดเก็บในถังพักเพ่ือรอบรรจุ ให้มีอุณหภูมิ
ใกล้เคียงกับอุณหภูมิห้อง หรือไม่เกิน 40 องศาเซลเซียส ทัง้นี้เพ่ือป้องกันผลิตภัณฑ์เกิดการคายความร้อนและ
ควบแน่นเป็นหยดน้ าภายในถังพัก ซ่ึงท าให้ผลิตภัณฑ์ได้รับความชื้นเพ่ิมขึ้น และเสี่ยงกับการเกิดเชื้อรา ผู้ผลิต
ขนสัตว์ปีกป่นไทยส่วนใหญ่ ร้อยละ 70.6 (12/17) ไม่มีการผสมขนสัตว์ปีกป่นก่อนส่งจ าหน่าย ยกเว้นผู้ผลิตจาก
กลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป ร้อยละ 71.4 (5/17) ที่ท าการผสมผลิตภัณฑ์ทุกครั้งก่อนส่งจ าหน่าย
เพ่ือใหผ้ลิตภัณฑ์มีสี และคุณภาพสม่ าเสมอ ทั้งนีเ้นื่องจากขนสัตว์ปีกสดซึ่งใช้เป็นวัตถุดิบในการผลิตของผู้ผลิต
กลุ่มนี้รับมาจากโรงเชือด และช าแหละสัตว์ปีกทั่วไปหลาย ๆ แห่ง ที่มีสี และคุณภาพแตกต่างกัน การบรรจุ
ผลิตภัณฑ์เพ่ือจ าหน่าย แบ่งออกเป็น 2 วิธี คือ การบรรจุผลิตภัณฑ์แบบถุงชนิดพลาสติกสาน  หรือพลาสติก
สานเคลือบลามิเนต และการบรรจุผลิตภัณฑ์แบบเบาท์ (รถเบาท์) การเลือกวิธีการบรรจุผลิตภัณฑ์แบบใด
ขึ้นกับความต้องการของลูกค้า โดยผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยเลือกวิธีการบรรจุผลิตภัณฑ์แบบถุงมากที่สุด    
คิดเป็นร้อยละ 52.9 (9/17) 
            คุณภาพขนสัตว์ปีกป่นไทย ผลจากการศึกษาพบว่าขนสัตว์ปีกป่นไทยมีคุณภาพทางเคมีเฉลี่ยดังนี้ 
คือ โปรตีน ร้อยละ 83.4 ไขมัน ร้อยละ 6.6 กาก ร้อยละ 0.8 ความชื้น ร้อยละ 6.87 และเถ้า ร้อยละ 2.2 
เมื่อพิจารณาแยกตามกลุ่มผู้ผลิตพบว่าขนสัตว์ปีกป่นของผู้ผลิต ทั้ง 2 กลุ่ม คือผู้ผลิตจากกลุ่มประกอบธุรกิจ
โรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก และผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป มีคุณภาพทางเคมี ได้แก่ 
โปรตีน กาก ความชื้น และเถ้า ไม่แตกต่างกัน (P > 0.05) โดยมีปริมาณไม่เกินมาตรฐานที่กฎหมายก าหนด 
ยกเว้นไขมัน ซึ่งพบว่าขนสัตว์ปีกป่นไทยมากกว่า ร้อยละ 80.0 (22/115) มีไขมันสูงเกินมาตรฐานที่กฎหมาย
ก าหนด ไม่เกิน ร้อยละ 5 โดยมีไขมันอยู่ในช่วง มากกว่าร้อยละ 5 – 6 มากที่สุด คิดเป็น ร้อยละ 31.3 
(36/115) และมีไขมันเฉลี่ย ร้อยละ 6.6 ซึ่งใกล้เคียงกับมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นขององค์การอาหารและ
การเกษตรแห่งสหประชาชาติ (FAO) ซึ่งก าหนดไขมัน ไม่มากกว่า ร้อยละ 6.7 ในขณะที่สูงกว่ามาตรฐาน   
ขนสัตว์ปีกป่นของประเทศบราซิล ซึ่งก าหนดไขมัน ไม่มากกว่า ร้อยละ 4 แต่ต่ ากว่ามาตรฐาน NRC และ
มาตรฐานขนสัตว์ปีกป่น ประเทศออสเตรเลีย ซึ่งก าหนดไขมัน ไม่มากกว่า ร้อยละ 7.0 และ 8.0 ตามล าดับ 
และยังพบว่าขนสัตว์ปีกป่นไทยมากกว่า ร้อยละ 75.0 (88/115) มีไขมัน ไม่มากกว่า ร้อยละ 8.0 ซึ่งเป็นไขมัน
ระดับเดียวกับที่ผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยได้แสดงความคิดเห็นให้น าไปใช้ปรับปรุงคุณภาพ หรือมาตรฐาน    
ขนสัตว์ปีกป่นให้มีไขมันสูงขึ้นจากมาตรฐานเดิมมากที่สุด อีกทั้งยังสอดคล้องกับมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่น 
ประเทศออสเตรเลีย นอกจากนั้นยังพบว่าขนสัตว์ปีกป่นมีคุณภาพทางจุลชีววิทยาดังนี้คือ พบเชื้อซัลโมเนลลา 
คิดเป็น ร้อยละ 12.3 (8/65) และเมื่อพิจารณาแยกตามกลุ่มผู้ผลิตพบว่าขนสัตว์ปีกป่นของผู้ผลิตจากกลุ่ม
ประกอบธุรกิจโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก และผู้ผลิตจากกลุ่มโรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นทั่วไป มีการ
ปนเปื้อนเชื้อซัลโมเนลลา คิดเป็น ร้อยละ 18.9 (7/37) และร้อยละ 3.6 (1/28) ตามล าดับ โดยพบว่าขนสัตว์
ปีกป่นของผู้ผลิตจากกลุ่มโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีกมีการปนเปื้อนเชื้อซัลโมเนลลาไม่แตกต่างกัน          
(P > 0.05) 
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      คุณภาพขนสัตว์ปีกป่นไทยโดยรวมมีคุณภาพทางเตมี ได้แก่ โปรตีน กาก ความชื้น เถ้าได้ตาม
คุณภาพ หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นที่ประกาศบังคับใช้อยู่ในปัจจุบัน ยกเว้น ไขมัน ซึ่งมักมีปริมาณสูงกว่า
มารฐานที่ก าหนด ดังนั้นจึงควรพิจารณาปรับปรุงคุณภาพ หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่น เฉพาะทางด้านไขมัน 
โดยก าหนดให้มีปริมาณไขมันสูงขึ้นจากมาตรฐานเดิม ไม่มากกว่า ร้อยละ 5 เป็น ไม่มากกว่า ร้อยละ 8 เพ่ือให้
สอดคล้องกับมาตรฐานการผลิต และคุณภาพขนสัตว์ปีกป่นไทยที่สามารถผลิตได้ในปัจจุบัน และตรงกับความ
ความคิดเห็นของผู้ผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทยส่วนใหญ่ ที่ต้องการให้ปรับปรุงคุณภาพ หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีก
ป่นไทยให้มีไขมันสูงขึ้น อีกทั้งยังสอดคล้องกับคุณภาพหรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นของประเทศออสเตรเลีย 
นอกจากนั้นยังควรท าการปรับปรุงสุขลักษณะการผลิตขนสัตว์ปีกป่นที่ดี เพื่อให้สามารถลด หรือขจัดการปนเปื้อน 
เชื้อซัลโมเนลลาในขนสัตว์ปีกป่นได้อย่างมีประสิทธิภาพมากขึ้น (ตามข้อเสนอแนะ) ทั้งนี้เพ่ือให้สอดคล้องกับ
มาตรฐานอาหารสัตว์ภายในประเทศ และระหว่างประเทศ ซึ่งก าหนดให้อาหารสัตว์ต้องปลอดจากเชื้อ       
ซัลโมเนลลา   
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ข้อเสนอแนะ 

 

 1. ควรศึกษาระดับปริมาณไขมันในขนสัตว์ปีกป่นกับการเสื่อมคุณภาพขนสัตว์ปีกป่น เพ่ือใช้เป็น
ข้อมูลประกอบการพิจารณาปรับปรุงคุณภาพ หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นให้มีไขมันสูงขึ้นจากมาตรฐานเดิม
ได้อย่างเหมาะสม โดยไม่ท าให้ขนสัตว์ปีกป่นเกิดการเสื่อมคุณภาพก่อนผลิตภัณฑ์หมดอายุ หรือก่อน
ระยะเวลา    180 วัน นับจากวันผลิต  
 2. ควรก าหนดมาตรการต่าง ๆ เพ่ือช่วยลดหรือขจัดสาเหตุการปนเปื้อนเชื้อซัลโมเนลลาในขนสัตว์ปีก
ป่นที่เกิดจากการผลิตอาหารสัตว์ที่ไม่ถูกสุขลักษณะดังนี้   
             2.1 ท าการปรับปรุงโครงสร้างอาคารผลิต และสิ่งอ านวยความสะดวก ที่เป็นสาเหตุ
ก่อให้เกิดการปนเปื้อนเชื้อซัลโมเนลลาในผลิตภัณฑ์ ดังนี้ 
        2.1.1 ปรับปรุงโครงสร้างอาคารผลิต โดยการกั้นแยกบริเวณรับและเตรียมวัตถุดิบสดออก
จากบริเวณผลิต และบรรจุขนสัตว์ปีกป่น รวมทั้งจัดเส้นทางเดินภายในอาคารผลิตแยกกันระหว่างพนักงาน
แผนกรับและเตรียมวัตถุดิบสด กับพนักงานแผนกผลิต หรือบรรจุ 
        2.1.2 ปรับปรุงโครงสร้างอาคารผลิต และจัดเก็บผลิตภัณฑ์เพ่ือป้องกันสัตว์พาหะน าโรคเข้า
ไปในอาคารได้อย่างมีประสิทธิภาพ โดยไมค่วรเปิดประตูอาคารผลิตและอาคารจัดเก็บผลิตภัณฑ์ทิ้งไว้ระหว่าง
การปฏิบัติงาน 
        2.1.3 จัดเตรียมอ่างล้างมืออุปกรณ์ท าความสะอาดมือเพ่ือให้พนักงานใช้ล้างท าความสะอาด
มือก่อนเริ่มการปฏิบัติงานหรือหลังจากออกจากห้องสุขา และอ่างน้ าผสมน้ ายาฆ่าเชื้อ เพ่ือให้พนักงานใช้จุ่ม
รองเท้าก่อนเดินเข้าไปในอาคารผลิต รวมทั้งต้องคอยหมั่นเปลี่ยนน้ าในอ่างจุ่มรองเท้าทุกวัน 
   2.2 ไม่ควรน าซากสัตว์ปีกตายทั้งตัวมาใช้เป็นวัตถุดิบร่วมกับขนสัตว์ปีกสด ในการผลิตขน
สัตว์ปีกป่น ซึ่งนอกจากท าให้ขนสัตว์ปีกป่นมีไขมันสูงเกินมาตรฐานแล้ว ยังท าให้ผลิตภัณฑ์มีโอกาสตรวจพบ
เชื้อซัลโมเนลลาเพ่ิมมากข้ึนด้วย  
             2.3 ท าการควบคุมการท างานของหม้อต้ม และหม้ออบ เพ่ือให้สามารถผลิตขนสัตว์ปีกป่นได้
อย่างมีคุณภาพ และปลอดภัยดังนี้ 
                 2.3.1 ก าหนดอุณหภูมิ ความดัน และเวลาในการต้ม และอบขนสัตว์ปีกป่นที่เหมาะสม ตาม
ชนิด หรือรุ่น และขนาด หรือความจุของหม้อต้ม หม้ออบ รวมทั้งคอยหมั่นตรวจสอบอุณหภูมิ ความดัน และ
เวลาที่ใช้ในการต้ม และอบ ให้เป็นไปตามทีก่ าหนดอย่างสม่ าเสมอ   
     2.3.2 จัดให้มกีารสอบเทียบเครื่องมือวัดอุณหภูมิ และความดันของหม้อต้ม และหม้ออบเป็น
ประจ า อย่างน้อยปีละครั้ง 
            2.4 จัดท าโปรแกรมท าความสะอาดอาคาร สถานที่ผลิต และจัดเก็บ รวมทั้งเครื่องจักร
อุปกรณ์ท่ีเกี่ยวข้องกับการผลิตอย่างเหมาะสม และมีประสิทธิภาพ เพ่ือเป็นการลดการปนเปื้อนข้ามทางด้าน
จุลินทรีย์ที่มีสาเหตุจากความไม่สะอาด 
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             2.5 จัดให้มีมาตรการควบคุมสุขลักษณะส่วนบุคคลที่เหมาะสม เช่น การตรวจสุขภาพ 
ระเบียบการแต่งกาย การล้างมือ และระเบียบปฏิบัติที่เหมาะสมระหว่างการท างาน เพ่ือลดการปนเปื้อนข้าม
ทางด้านจุลินทรีย์ที่มีสาเหตุจากพนักงาน    โดยเฉพาะพนักงานแผนกที่มีโอกาสสัมผัสกับผลิตภัณฑ์โดยตรง    
              2.6 จัดให้มีโปรแกรมก าจัดสัตว์พาหะน าโรค หรือก าจัดแหล่งที่อยู่อาศัยของสัตว์พาหะน า
โรคทีม่ีประสิทธิภาพ เพ่ือไม่ให้สัตว์พาหะน าโรคกลายเป็นแหล่งที่ก่อให้เกิดการปนเปื้อนข้ามทางด้านจุลินทรีย์
ไปยังผลิตภัณฑ์ 
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กิตติกรรมประกาศ 
 

งานวิจัยเรื่องคุณภาพและมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นไทยสามารถส าเร็จลุล่วงได้ ผู้วิจัยขอขอบพระคุณ
คณะกรรมการวิชาการของกองควบคุมอาหารและยาสัตว์กรมปศุสัตว์ ที่ได้ให้ค าแนะน า และตรวจแก้ไข
งานวิจัยให้มีความสมบรูณ์ยิ่งขึ้น และขอขอบคุณเจ้าหน้าที่ กองควบคุมอาหารและยาสัตว์ กรมปศุสัตว์ ทุก
ท่านที่มีส่วนเกี่ยวข้องกับการส ารวจโรงงานอาหารสัตว์ และการเก็บตัวอย่างวัตถุดิบอาหารสัตว์ทุกท่าน และ
เจ้าหน้าที่ส านักตรวจสอบคุณภาพสินค้าปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์ ที่มีส่วนเกี่ยวข้องกับการตรวจวิเคราะห์คุณภาพ
ขนสัตว์ปีกป่นทุกท่าน      
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หมายเลขแบบสอบถาม……………..                                                                                                    

แบบสอบถามการผลิตขนสัตว์ปีกป่นไทย 

  ขื่อผู้ให้สัมภาษณ์……………………………….………….………………………. วันที่สัมภาษณ์………………………………………… 

1. ชื่อโรงงาน………………….………………………………………………………………………………………………………………….…… 

2. สถานที่ตั้งโรงงาน ………………………………………………………………………………………………………………………………. 

3. ประสบการณ์การผลิตขนสัตว์ปีกป่น หรือระยะเวลาท าธุรกิจผลิตขนสัตว์ปีกป่น ระบุจ านวน ………………………

ป ี

4. ปริมาณการผลิตขนสัตว์ปีกป่น ระบุปริมาณ……………………………………ตัน/วัน 

5. โรงงานรับซื้อขนสัตว์ปีกสดหรือวัตถุดิบที่น ามาใช้ในการผลิตจากแหล่งใด (ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ) 

(      )  โรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีกซึ่งเป็นของบริษัทในเครือ 

(      )  โรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีกท่ัวไป 

(      )  อ่ืน ๆ 

ระบุ………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 6.  โรงงานใช้วิธีการล าเลียงหรือขนส่งขนสัตว์ปีกสดจากโรงเชือดและช าแหละสัตว์ปีก     ไปยังโรงงานผลิตขนสัตว์ 

ปีกป่นของตนด้วยวิธีใด  

(      )  วิธีการล าเลียงผ่านท่อโดยอาศัยแรงดันน้ า 

(      )  วิธีการขนส่งด้วยรถบรรทุก 

7. ระยะเวลาที่ใช้ในการล าเลียง หรือขนส่ง และรวบรวมขนสัตว์ปีกสดก่อนน าไปผลิต ระบุ……..………..

ชั่วโมง 

8. โรงงานขนส่งผลิตภัณฑ์พร้อมจ าหน่ายให้กับลูกค้าโดยวิธีใด (ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ) 

(      )  วิธีการขนส่งด้วยรถบรรทุก                                 (      ) วิธีการขนส่งด้วยรถเบาท์ 

9.  ท่านประสบกับปัญหาการผลิตขนสัตว์ปีกป่นไม่ได้คุณภาพตามมาตรฐานด้านในบ้าง ( ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ ) 

    (      )  โปรตีน                     (      )  ไขมัน                   (      )  กาก             

    (      )  ความชื้น                   (      )  เถ้า                     (      )  ค่าการย่อยได้โดยเปบซิน 

        10. ท่านเห็นด้วยกับการปรับปรุงการก าหนดคุณภาพ หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นให้มีไขมันสูงขึ้นจาก    

มาตรฐานเดิม ไม่เกิน ร้อยละ 5 หรือไม่ 

  (      )   เห็นด้วย                        (      )  ไม่เห็นด้วย  ข้ามไปตอบข้อ 12 
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11. ท่านเห็นควรปรับปรุงการก าหนดคุณภาพ หรือมาตรฐานขนสัตว์ปีกป่นให้มีไขมันสูงขึ้น จากมาตรฐานเดิม 

      ไม่เกิน ร้อยละ 5 เป็นไขมันไม่เกินร้อยละเท่าใด ระบุ ……………………………………………………………….……..   

 

12.  โรงงานมีขั้นตอนการเตรียมวัตถุดิบ หรือขนสัตว์ปีกสดก่อนน าไปผลิตหรือไม่ 

      (      ) มี  

ระบุ………………………………………………………………………………………..……………………………………………………      

…………………………………………………………………………………………………………………………..……………………….   

      (      ) ไม่มี   

13.  โรงงานผลิตขนสัตว์ปีกป่นสูตรใดบ้าง (ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ) 

      (      ) ผลิตสูตรใช้เอนไซม์                           (      )  ผลิตสูตรไม่ใช้เอนไซม์               

14.  โรงงานใช้ชุดหม้อต้มและอบแบบใด (ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ) 

      (      )  แบบหม้อใบเดียวซึ่งท าหน้าเป็นทั้งหม้อต้มและหม้ออบ    

      (      )  แบบหม้อต้มและหม้ออบแยกกัน ระบุจ านวนหม้อต้ม…………………ใบ จ านวนหม้ออบ……………….ใบ   

      (      )  แบบหม้อต้มและหม้ออบแยกกัน ระบุจ านวนหม้อต้ม…………………ใบ จ านวนหม้ออบ……………. ใบ    

15.  ชุดหม้อต้มและอบซึ่งโรงงานน ามาใช้งานถึงปัจจุบัน   มีอายุการใช้งานเท่าใด   ระบุ……………..………..…….ปี  

16.  โรงงานมีการควบคุม อุณหภูมิ ความดัน และเวลาที่ใช้ในหม้อต้มอย่างไร  ระบุ  ……………………………………..     

       ……………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

       …………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

17. โรงงานมีการควบคุม อุณหภูมิ ความดัน และเวลาที่ใช้ในหม้ออบอย่างไร  ระบุ  ……………………………………..     

       ……………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

       ……………………………………………………………………………………………………………………………………………………..  

18. การผลิตขนสัตว์ปีกป่นมีอัตราการส่วนแลกเปลี่ยนจากขนสัตว์ปีกสดไปเป็นขนสัตว์ปีกป่นอย่างไร ระบุ…..…….    

19. โรงงานท าการติดตั้งเครื่องร่อน เพ่ือท าหน้าที่คัดแยกสิ่งปลอมปนหรือไม่ 

      (      )  ติดตั้ง  ระบุ ต าแหน่งที่ติดตั้ง……………………………………………………….………    (      )  ไม่ได้ติดตั้ง          

20. โรงงานท าการติดตั้งแม่เหล็ก เพื่อท าหน้าที่คอยดักจับเศษเหล็กหรือไม่ 

      (      )  ติดตั้ง  ระบุ ต าแหน่งที่ติดตั้ง……………………………………………………….………     (      )   ไม่ได้ติดตั้ง   

21.  โรงงานท าการติดตั้งเครื่องบด  เพ่ือท าหน้าที่ลดขนาดผลิตภัณฑ์หรือไม่ 

      (      )  ติดตั้ง  ระบุ  ขนาดรูตะแกรง …….………มิลลิเมตร ต าแหน่งที่

ติดต้ัง…….………………….………………..……     

      (      )   ไม่ได้ติดตั้ง   
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22. โรงงานท าการติดตั้งเครื่องลดอุณหภูมิผลิตภัณฑ์ ก่อนเข้าจัดเก็บในถังพักเพ่ือรอการบรรจุหรือผสมหรือไม่ 

      (      )  ติดตั้ง                                        (      )   ไม่ได้ติดตั้ง ข้ามไปตอบข้อ 24 

23. โรงงานมีการก าหนดและควบคุมอุณหภูมิผลิตภัณฑ์หลังผ่านขั้นตอนการลดอุณหภูมิแล้ว ไม่ให้เกนิ              

     40 องศาเซลเซียส หรือไม่   

       (      )  มี                                            (      )   ไม่มี 

24.  โรงงานท าการผสมผลิตภัณฑ์ก่อนส่งจ าหน่ายเพ่ือให้ผลิตภัณฑ์มีคุณภาพและสีสม่ าเสมอหรือไม่ 

       (      )  มี                                             (      )   ไม่มี 

25.   โรงงานมีวิธีการบรรจุผลิตภัณฑ์พร้อมจ าหน่ายอย่างไร (ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ) 

       (      )  วิธีการบรรจุผลติภัณฑ์แบบถุง ระบุชนิดถุง ……………………………………………………………..        

       (      )  วิธีการบรรจุผลติภัณฑ์แบบเบาท์ (รถเบาท์) 
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ภาคผนวก ข 
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รูปที่ 1 กระบวนการผลิตขนสัตว์ปีกป่น 

 

            รับขนสัตว์ปีกสด 
 
 
            การเตรียมวัตถุดิบ 
 (การท าความสะอาดขนสัตว์ปีกสด และการคัดแยกส่วนหัว หนัง หรือล าไส้) 
 
 
                       การต้มและอบ 
 
 
              การคัดแยกสิ่งปลอมปน 
             (โดยแม่เหล็ก , เครื่องร่อน) 
 
 
            การลดอุณหภูมิผลิตภัณฑ์ 
 
 
               การผสมผลิตภัณฑ์ (ถ้ามี) 
 
 
                    การบรรจุผลิตภัณฑ์ 

 

 

 

 

 

เอนไซม์ 
(กรณีผลิตสูตรใช้เอนไซม์) 
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ผู้เสนอโครงการวิชาการ 

                  ลงชื่อ…………………………………………………………………………….….……ผู้เสนอโครงการ 

( นายจิรวัฒน์      อรรคไกรสีห์ ) 

ผู้เสนอโครงการวิชาการ 

                  ลงชื่อ…………………………………………………………………………….….……ผู้เสนอโครงการ 

( นางสาวจุฑารัตน์  เล้าสุทธิพงษ์ ) 

ผู้เห็นชอบโครงการวิชาการ 

                  ลงชื่อ………………………………………………………………….………..……..ประธานกรรมการ 

( นายธนบดี       รอดสม ) 

 

                  ลงชื่อ………………………………………………………………….………..……..ที่ปรึกษากรรมการ 

( นางสาวคนึงนิจ      ก่อธรรมฤทธิ์ ) 

 

                  ลงชื่อ…………………………………………………………….…………..…………….……กรรมการ 

( หัวหน้าฝ่ายทะเบียนและใบอนุญาตอาหารสัตว์ ) 

 

                  ลงชื่อ………………………………………………………………………………...………….กรรมการ 

( หัวหน้าฝ่ายตรวจสอบ 1 การผลิตการใช้ ) 

 

ลงชื่อ………………………………………………………….…………………………...……กรรมการ 

( หัวหน้าฝ่ายตรวจสอบ2 การน าเข้าและส่งออก ) 

 

ลงชื่อ……………………………………………………………….……….……………..……กรรมการ 

( หัวหน้าฝ่ายทะเบียนและใบอนุญาตวัตถุอันตรายด้านการปศุสัตว์ ) 

 

ลงชื่อ……………………………………………………………………..…………………..…กรรมการ 

( หัวหน้าฝ่ายรับรองระบบประกันคุณภาพ ) 
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ลงชื่อ……………………………………………………………………………กรรมการและเลขานุการ 

( หัวหน้าฝ่ายมาตรฐาน ) 

 

ลงชื่อ………………………………………………………………….….กรรมการและผู้ช่วยเลขานุการ 

( หัวหน้างานมาตรฐานอาหารสัตว์ ) 

 

ลงชื่อ…………………………………………………………………..…กรรมการและผู้ช่วยเลขานุการ 

( หัวหน้างานมาตรฐานวัตถุอันตรายด้านการปศุสัตว์อาหารสัตว์ ) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


	คุณภาพขนสัตว์ปีกป่นไทย (บทนำ) 2
	คุณภาพขนสัตว์ปีกป่นไทย (คัดย่อ)

