
 

 

บันทึกการตรวจสอบสถานที่ผลิตอาหารสัตว์ควบคุมเฉพาะ (รายใหม่) 

ตรวจสอบวันที่................เดือน.............................พ.ศ................... 

1.  ชื่อผู้ขออนุญาต.........................………………....…………………….........………………………………….................……………………..                                                                                                                                                                                                                     

ตั้งอยู่เลขที่.................ซอย.............................ถนน....................................หมู่ที่ ............ตำบล/แขวง....................................                                                                                                                               

อำเภอ/เขต............................................จังหวัด..........................................โทรศัพท์.............................................................  

ชื่อผู้ดำเนินกิจการ.......................................................................................อายุ............... .....ปี สัญชาติ...............................

ประเภทและชนิดที่ขออนุญาต 

วัตถุดิบ ชนิด............................................................................................................................. ..........................................                                                                                                                     

วัตถุที่ผสมแล้ว ชนิด     อาหารสัตว์ผสมสำเร็จรูป   หัวอาหารสัตว์   สารผสมล่วงหน้า(พรีมิกซ์)  

อาหารเสริมสำหรับสัตว์ ชนิด   เสริมโปรตีน   เสรมิไขมัน   เสริมแร่ธาตุ   เสริมวิตามิน 

ผลิตภัณฑ์นมสำหรับสัตว์ ชนิด ..........................................................................................................................................                                                               

อาหารสัตว์เลี้ยง ชนิด   อาหารขบเคี้ยว/อาหารว่างสำหรับสัตว์เลี้ยง   อาหารสัตว์เลี้ยงที่มีโภชนาการครบถ้วน 

                   อาหารประกอบการรักษาโรคสำหรับสัตว์เลี้ยง 

2.  เนื้อท่ีโรงงานรวมทั้งหมด...................................เนื้อท่ีอาคารที่เก่ียวข้องกับการผลิตอาหารสัตว์...................................... 

3.  ผู้ปฏิบัติงานภายในโรงงานประกอบด้วย 
เจ้าหน้าที่ระดับบริหาร.......................คน นักวิชาการสัตวบาล.......................คน นายสัตวแพทย์.......................คน 
พนักงานหรือคนงาน..........................คน    อ่ืนๆ................................................คน รวมทั้งหมด.........................คน 

4.  การควบคุมการทำงานของเครื่องจักร 

 โดยวิศวกร  ผู้จัดการหรือหัวหน้าฝ่ายผลติ  โดยคอมพิวเตอร์   อื่นๆ (ระบุ)............................................. 
 

5.  การควบคุมสูตรอาหารสัตว์ 
  โดยนักวิชาการอาหารสตัว ์    โดยนักวิชาการอาหารและคอมพิวเตอร ์
  โดยเจ้าของโรงงาน     อื่นๆ (ระบุ)............................................................ 
 

6. การตรวจวิเคราะห์คุณภาพ  

ห้องปฏิบัติการวิทยาศาสตร์ภายในโรงงาน 
 มี สามารถตรวจ  โปรตีน  ไขมัน  กาก  ความช้ืน  เถ้า  การปลอมปน อื่นๆ................................................ 

 ไม่มี  ส่งไปตรวจสอบท่ี...................................................................................................................................................................... 
 
 
 

แบบผลติรายใหม ่



 

 
การตรวจสอบการรับวัตถุดิบ 

 ตรวจวิเคราะห์คุณภาพโดยห้องปฏิบัติการวิทยาศาสตร์ภายในโรงงาน 
 ตรวจวิเคราะห์คุณภาพโดยห้องปฏิบัติการวิทยาศาสตร์ภายนอกโรงงาน 
 ตรวจสอบเอกสารจากผู้ขายวัตถุดิบ 

 ไม่มีการตรวจสอบ 

 อ่ืนๆ................................................ 
กรณีมีการตรวจสอบ 

วัตถุดิบที่มีการตรวจ..................................................................................................................................... ................... 
ตรวจ  โปรตีน  ไขมัน  กาก    ความช้ืน    เถ้า    ความสุก-ดิบ  เกลือ  การปลอมปน  Aflatoxin  

 Salmonella spp.  E.Coli   Enterobacteriaceae  โลหะหนัก  อื่นๆ .........................................................… 

การตรวจสอบผลิตภัณฑ์สุดท้าย 

 ตรวจวิเคราะห์คุณภาพโดยห้องปฏิบัติการวิทยาศาสตร์ภายในโรงงาน 
 ตรวจวิเคราะห์คุณภาพโดยห้องปฏิบัติการวิทยาศาสตร์ภายนอกโรงงาน 
 ไม่มีการตรวจสอบ 

 อ่ืนๆ................................................ 
กรณีมีการตรวจสอบ 

ตรวจ  โปรตีน  ไขมัน  กาก    ความช้ืน    เถ้า    ความสุก-ดิบ  เกลือ  การปลอมปน  Aflatoxin  

 Salmonella spp.  E.Coli   Enterobacteriaceae  โลหะหนัก  อื่นๆ .........................................................… 

7. ลักษณะของโรงงาน 
7.1 อาคารโรงงาน 
  ใช้ประกอบกิจการโรงงานอยา่งเดียว  ใช้เป็นโรงงานและสำนักงาน แต่แยกพื้นที่เป็นสดัส่วน 
  ใช้รวมกัน     อื่นๆ (ระบุ)............................................................ 

บริเวณรอบโรงงาน  เป็นพื้นที่ว่างโล่ง   มีสิ่งปลูกสร้าง 
- พิกัดที่ตั้ง....................................................................................................................................................................................... 

- รั้วโรงงาน   ไม่ม ี   มี  สร้างโดย...................................................สูง............................เมตร 

- ลักษณะโรงงาน   เป็นตึกแถว...................ช้ัน...............คูหา   เป็นโรงโถงสูง.....................ชัน้ 

โครงสร้างโรงงาน   ไม ้  เหล็ก    คอนกรีต    อื่นๆ (ระบุ)................................................................. 

ฝาผนังโรงงาน ทำด้วย  เมทัลชีท  คอนกรีต    โฟม  อื่นๆ (ระบุ)................................................................. 
หลังคาโรงงาน ทำด้วย  เมทลัชีท  กระเบือ้งลอน    สังกะสี    อื่นๆ......................................................... 
พ้ืนโรงงาน ทำด้วย  คอนกรีต  กระเบื้อง    อิพ็อกซี่    พีย ู อื่นๆ.................................................. 
ประตูเข้าออกอาคารโรงงานทั้งหมดมี.............................ประตู ทำด้วย............................................ ...................... 
 
 
 
 



 

 
7.2 การระบายอากาศในโรงงาน (สำหรับเจ้าหน้าที่)  

 ไม่เพียงพอ  

 เพียงพอโดย    เครื่องระบายอากาศ    ธรรมชาติ 
- การแบ่งสัดส่วนของโรงงาน (โรงงานผลิตโกดังเก็บวัตถุดิบและอาหารสัตว์) 
 แบ่งแยกเป็นสัดส่วนแยกอาคาร  แบ่งแยกเป็นสัดส่วนในอาคารเดียวกัน  ไม่มีแบ่งแยกเป็นสัดส่วน 

- ความสะอาดของอาคารทั่วไป  ด ี   ไม่ดี (สำหรับเจ้าหน้าที่) 

7.3 สถานที่เก็บวัตถุดิบ(สำหรับเจ้าหน้าที่) 
- ลักษณะการเก็บ   ไซโล   โกดัง     พื้นไม ้  พื้นคอนกรีต    

 พื้นดิน  ยกพื้นไม ้  อื่นๆ (ระบุ)..................................................... 

- วิธีการเก็บ   แบ่งแยกชนิดเป็นสัดส่วน   แบ่งแยกชนิดแต่ไม่เป็นสัดส่วน 

- ความสะอาดทั่วไปของสถานที่เก็บ   ด ี   ไม่ดี  

7.4 สถานที่เก็บวัตถุที่เติมในอาหารสัตว์(สำหรับเจ้าหน้าที่) 
- ห้องเก็บวัตถุท่ีเติมในอาหารสตัว์  มี  ไม่มี  

การควบคุมอณุหภมูิภายในห้องเกบ็วัตถุท่ีเติมในอาหารสตัว์  มี  ไม่มี  
- การจัดเก็บวตัถุที่เติมในอาหารสัตว์     ถูกสุขลักษณะ  ไม่ถูกสุขลักษณะ 
- ความสะอาดทั่วไปของสถานท่ีเก็บวัตถุท่ีเติมในอาหารสัตว ์  ดี   ไม่ด ี 

7.5 สถานที่เก็บอาหารสัตว์ที่ผลิตแล้ว (ผลิตภัณฑ์สุดท้าย) (สำหรับเจ้าหน้าที่) 
- ลักษณะการเก็บ   ใส่ถุงหรือกระสอบวางซ้อนกันบนวัสดุยกพื้น   ใส่ถุงหรือกระสอบวางกับพ้ืน 

 ใส่ถุงหรือกระสอบวางซ้อนกันบนวัสดุปูรองพื้น  อื่นๆ........................................ 

- วิธีการเก็บ   แบ่งแยกชนิดเป็นสัดส่วน   แบ่งแยกชนิดแต่ไม่เป็นสัดส่วน 

8. ฟาร์มเลี้ยงสัตว์ทดลองสูตรอาหารสัตว์(ถ้ามี) 
8.1 ชื่อฟาร์ม...............................................................ประเภท...........................................จำนวน....................ตัว 
สถานที่ตั้ง.................................................................................................................. .............................................   

9.  การทำความสะอาดเครื่องมือที่ใช้ในการผลิตอาหารสัตว์   ม ีทุก..........................วัน/ครัง้  ไม่ม ี

10. การตรวจสอบสภาพเครื่องจักร      ม ีทุก...........................วัน/ครัง้  ไม่ม ี

11. ทำงานเฉลี่ย............................ชั่วโมง/วัน 

12. ในการนำตรวจครั้งนี้มี.............................................................................ตำแหน่ง.................... ............................... 
เลขที่บัตรประชาชน.....................................................................เป็นผู้นำตรวจ  



 

 

ข้อ รายการ 
เกณฑ์ 

หมายเหตุ 
ผ่าน ไม่ผ่าน 

สถานที่ผลิตอาหารสัตว์ควบคุมเฉพาะ 
1. เป็นอาคารที่มั่นคง แข็งแรง สามารถป้องกันน้ำฝนได ้    

2. 

อาคารแยกเป็นสัดส่วนจากพ้ืนที่ สํานักงานและที่พักอาศัย ในกรณี
เป็นอาคารเดียวกันต้องมีผนังกั้นหรือหากมีประตูเข้าสู่สถานที่ผลิต 
อาหารสัตว์ควบคุมเฉพาะโดยตรงต้องมีการป้องกันการปนเปื้อน
ทางเคมีและเชื้อจุลินทรีย์ก่อโรค 

   

3. มีแสงสว่างและการระบายอากาศเพียงพอ    

4. 
บริเวณภายนอกและภายในอาคารสถานที่ผลิตอาหารสัตว์ควบคุม
เฉพาะต้องสะอาด เป็นระเบียบเรียบร้อย 

   

5. ไม่เป็นแหล่ง ที่อยู่อาศัยของสัตว์พาหะนําโรค    

6. 
มีพ้ืนที่สำหรับติดตั้งอ่างล้างมือ และจัดให้มีอุปกรณ์การทําความ
สะอาดมือและทํามือ ให้แห้งที่ถูกสุขลักษณะ 

   

7. 

มีพื้นที่สําหรับการเก็บวัตถุดิบ การผลิตอาหารสัตว์ควบคุมเฉพาะ 
และการติดตั้ง เครื่องจักรและอุปกรณ์การผลิตอาหารสัตว์ควบคุม
เฉพาะให้เป็นไปตามสายการผลิตที่ เหมาะสม เพียงพอ และถูก
ส ุขล ักษณะ โดยม ีการป ้องก ันการปนเป ื ้อนทางเคม ี  และ
เชื้อจุลินทรีย์ก่อโรค 

   

8. 
มีการป้องกันมิให้บุคคลภายนอกและสัตว์เข้าไปภายในพื ้นที่                    
ที่จัดไว้สําหรับการเก็บ วัตถุดิบ ผลิตภัณฑ์ และพื้นที่สำหรับการ
ติดตั้งเครื่องจักร และอุปกรณ์การผลิต 

   

9. 

สถานที่จัดเก็บวัตถุดิบอาหารสัตว์และอาหารสัตว์ เช่น คลังวัตถุดิบ 
คลังสินค้า ไซโล ห้องแช่เย็น ห้องแช่แข็ง มีประสิทธิภาพเพียงพอ
สำหรับเก็บรักษาวัตถุดิบและอาหารสัตว์ไม่ให้เสื่อมคุณภาพตลอด
อายุการจัดเก็บ 

   

เครื่องมือหรือเครื่องใช้ในการผลิตอาหารสัตว์ 

10. เครื่องมือหรือเครื่องใช้ผลิตอาหารสัตว์ต้องมีความแข็งแรงและทนทาน    

11. 
เครื่องมือหรือเครื่องใช้ผลิตอาหารสัตว์ที่มีพ้ืนผิวภายในที่สัมผัสกับ
อาหารสัตว์โดยตรงต้องไม่ทําด้วยวัสดุที่เป็นพิษหรือทําปฏิกิริยา                           
ต่ออาหารสัตว์ 

   

12. 
เครื่องมือหรือเครื่องใช้ผลิตอาหารสัตว์ต้องเอ้ืออํานวยต่อการดูแล        
รักษา ทําความสะอาด และการปฏิบัติงานอย่างถูกสุขลักษณะ 

   



 

 
 

 
หมายเหตุ
......................................................................................................................................................................................................................
......................................................................................................................................................................................................................
......................................................................................................................................................................................................................
......................................................................................................................................................................................................................
...................................................................................................................................................................................................................... 
ลงช่ือ..................................................................                                ลงช่ือ........................................................ 
         (............................................................)                                     (.........................................................) 
ตำแหน่ง...........................................................พนักงานเจ้าหน้าที่       ตำแหน่ง........................................................พนักงานเจ้าหนา้ที ่
    
ลงช่ือ..................................................................                                 ลงช่ือ....................................................... 
         (..........................................................)                                        (.......................................................) 
ตำแหน่ง..........................................................พนักงานเจ้าหน้าที่        ตำแหน่ง........................................................พนักงานเจ้าหนา้ที ่

ข้อ รายการ 
เกณฑ์ 

หมายเหตุ 
ผ่าน ไม่ผ่าน 

13. 
เครื ่องมือหรือเครื ่องใช้ผลิตอาหารสัตว์ต้องไม่ก่อให้เกิดการ
ปนเปื้อนหรือปนเปื้อน ข้ามทางกายภาพ เคมี และชีวภาพต่อ
อาหารสัตว์ 

   

14. 
เครื่องผสมอาหารสัตว์ต้องมีประสิทธิภาพเพียงพอในการผสม
อาหารสัตว์ให้มีคุณภาพ สม่ำเสมอตรงตามมาตรฐานอาหารสัตว์ 

   

15. 

เครื ่องมือหรือเครื ่องใช้ที ่ใช ้ในการคัดแยกสิ ่งปลอมปนทาง
กายภาพในอาหารสัตว์ เช ่น ตะแกรงร่อน แม่เหล็ก เครื ่อง
ตรวจจับโลหะ ต้องมีการติดตั ้งอย่างเหมาะสม เพียงพอ มี
ประสิทธิภาพ และอยู่ในสภาพพร้อมใช้งาน 

   

16. 
เครื่องมือหรือเครื่องใช้สําหรับผลิตอาหารสัตว์ ในขั้นตอนการให้
ความร้อนหรือความเย็น ต้องสามารถให้ความร้อนหรือความเย็น
ได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

   

17. 
เครื่องมือหรือเครื่องใช้สําหรับตรวจวัดอุณหภูมิในขั้นตอนการให้
ความร้อนหรือความเย็น ต้องมีความถูกต้องแม่นยํา  

   

18. 
เครื่องมือหรือเครื่องใช้สําหรับชั่งน้ำหนัก ต้องมีความเหมาะสม 
ถูกต้องแม่นยํา  

   

19. 
ให้ผู้ผลิตอาหารสัตว์เพื่อขาย ต้องมีวิธีการควบคุมการทํางานของ
เครื่องมือหรือเครื่องใช้ ในการผลิตอาหารสัตว์ ที่เหมาะสม เพ่ือให้
สามารถผลิตอาหารสัตว์ได้อย่างมีคุณภาพและปลอดภัย 

   



 

 
อธิบายเพิ่มเติม 


